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TECNOLOGIA INCANSAVEL QUE TORNA
MAIS SIMPLES O SEU TRABALHO

Simples, incansavel, robusta: estas s&o as caracteristicas da série M da Valmar. Batedeiras e maquinas
combinadas eletromecanicas aptas para a producao de todos os tipos de sorvete, capazes de trabalhar de
maneira continua e em qualquer condicao.




SIMPLES

DE CONFIANCA

INCANSAVEIS

FLEXIVEIS

EFICIENTES
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Extremamente simples de usar, gragas aos
comandos intuitivos e ao tipo de programas
instalados.

Estrutura interna e componentes em aco inoxidavel
tornam a série M em maquinas robustas e duraveis
no tempo.

Todos os modelos da série M tém uma grande
capacidade de producao, preferindo o trabalho
ininterrupto sem diminuig&o do rendimento.

Todas as maquinas da série M estédo em grau de
produzir até um minimo de 30% da sua capacidade
maxima.

Reducéo dos consumos hidricos e elétricos gragas a
eficiéncia da tecnologia instalada em toda a série M.
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GAMA
DE PRODUTOS

Maquinas combinadas, batedeiras horizontais e
verticais, com capacidades produtivas de 2 até 17,5 kg
de mistura de sorvete por ciclo, a série M pode adatar-
se a todos os tipos de laboratorio.

Snowy Smarty

BATEDEIRAS BATEDEIRAS COMBINADAS
HORIZONTAIS VERTICAIS HORIZONTAIS




PRODUGAO POR CICLO PRODUCAO HORARIA

CAPACIDADE NTRODUZIDA ~PRODUZDO NTRODUZIDA PRODUZID
PRODUTIVA MIN MAX MIN MAX MIN MAX MIN MAX
_ ’ ° g 7 12 30 18 42
m ’ o9 S 9 12 39 18 54
m 3 17.5 4 24 18 105 o4 "

Monofédsico 2 4 3 5.5 12 24 18 33

2 5 3 7 12 30 18 42
s _ ? 00 ° ° ' % ® o

OBSERVACAO:

As capacidades podem variar em fungéo do tipo de ingredientes utilizados e da temperatura ou consisténcia no fim do ciclo de batimento.
As informacdes técnicas referidas sé tém valor indicativo.

A Valmar reserva-se o direito de produzir todas as alteracdes necessarias sem obrigacao de aviso prévio.
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AS VANTAGENS DA
TECNOLOGIA VALMAR

SIMPLES
E FACIL

Facil de utilizar e de gerir, gracas ao seletor
Unico de quatro posicdes que permite intervir
em qualquer momento da producéo, até com
ciclo ja seleccionado e iniciado.
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POUPANGCA
HIDRICA

Poupancga nos consumos hidricos de
aproximadamente 30% em relacao aos
modelos anteriores, gracas a tecnologia dos
condensadores de placas de aco inoxidavel de
dimensdes variaveis que permite uma permuta
térmica superior durante a fase de batimento.




POUPANCA
FLETRICA

A velocidade de batimento determinada pelas
inovacdes tecnoldgicas da Valmar permite
reduzir os tempos de producao em paridade
de quantidade e temperatura de extracao do
sorvete, obtendo poupancas energéticas em
relacao aos modelos standard.

HIGIENE

A maioria dos componentes da série M sao
realizados em aco inoxidavel, para poderem
ser perfeitamente sanificados na maquina de
lavar louca, respeitando as normas em vigor
sobre a higiene. O pequeno duche de fluxo
variavel que se encontra na parte frontal da
maquina permite uma lavagem rapida até
entre uma producéo e a seguinte.

BIG SIZE

A experiéncia acumulada pela Valmar no setor
da sorveteria artesanal permitiu realizar modelos
de elevadas capacidades produtivas por ciclo.
Batedeiras Snowy e Smarty podem satisfazer as
necessidades dos laboratorios artesanais mais
exigentes, chegando a produzir até 17,5 kg de
mistura de sorvete por ciclo com qualidade e
confiabilidade totais.
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A TECNOLOGIA
PARA O SORVETE
PERFEITO

BATIMENTO BIVALENTE

Com o controle bivalente é possivel adatar o
batimento correto e a relativa consisténcia do
sorvete obtido para todos os sabores, sejam
cremes e frutas, também se com base agua.
E possivel intervir em qualquer momento da
producéao para modificar os valores definidos,
sem que isso represente uma criticidade para
a qualidade do produto acabado.

AGITADOR

Fabricado inteiramente em ago inoxidavel para
uma melhor transmitancia térmica e batimento
do sorvete, para além que uma maior duracao
no tempo, de pas helicoidais para uma
extragdo completa do sorvete no fim do ciclo
de batimento. Raspadores de POM de ajuste
automatico, certificados para uso alimentar,
de raspagem constante para uma elevada
eficiéncia da permuta térmica entre sorvete e
gas refrigerante.



AQUECIMENTO

Cuba de pasteurizacao e agitador
completamente fabricados em ago inoxidavel
com sistema de parcializacéo das resisténcias
de aquecimento. O operador pode decidir a
poténcia de pasteurizacdo de acordo com a
quantidade de mistura introduzida evitando
portanto queimaduras da cuba e do produto.

EXTRACAO
FACIL

Gragas ao sistema de fecho de guilhotina
patenteado pela Valmar, a extragdo do
sorvete resulta muito comoda e facil, tornando
possiveis inUmeras decoracdes do pote.

CILINDRO
MONOLITICO

Cilindro monolitico polido, com expansao
direta do gas refrigerante, para reduzir
0s tempos de producao e os respetivos
consumos de energia.
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DIMENSOES

E PESO Larléura

Monofasico 480

480

610
610
610

610

DIMENSOES

(mm)

P

Profundidade

860

860

860

1055

870

870

910

910

910

1055

H
Altura

1338

1338

1338

1420

1240

1240

1377

1377

1377

1437

PESO COM
CONDENSADOR
A AGUA
(ko)
LiQUIDO BRUTO
200 220
230 250
282 302
360 387
231 251
231 251
280 304
282 306
341 365
401 428

DIMENSAO
CILINDROS
(mm)

(%] P

Diametro  Profundidade
267 210
267 210
267 330
267 500
260 260
260 320
267 210
267 210
267 330
267 500



CONSUMO )
MEDIO AGUA CONDENSAGAO
POR CICLO****

ALIMENTACAO POTENCIA FUSIVEIS
ELETRICA* NOMINAL de acao lenta

INFORMACOES
TECN'C As Volt Hz Ph Kw A Litros AGUA AR AAGRJ "

_ 230 50 1 3.4 16 14 SIM SIM** NAO
_ 400 50 3 3.7 16 13 SIM SIM** NAO
m 400 50 3 6 20 22 SIM SIM** NAO
m 400 50 3 8.1 25 26 SIM REMOTA NAO

Monofasico 250 50 1 3.3 25 12 SIM SIM** NAO

400 50 3 3.6 16 11 SIM SIM** NAO

230 50 1 5.3 32 14 SIM SIM** NAO
400 50 3 7.3 16 13 SIM SIM** NAO
400 50 3 10.5 25 22 SIM SIM** NAO
400 50 3 14.3 32 26 SIM REMOTA NAO

* Qutras tensdes e frequéncia estao disponiveis por um custo adicional.

** Unidade condensadora a ar incorporada por um custo adicional. N.B. pesos e dimensdes das maquinas com esta opgao sao diferentes dos indicados na tabela

Unidade condensadora incorporada mista ar + agua por um custo adicional. N.B. pesos e dimensdes das maquinas com esta opgao sado diferentes dos indicados na tabela
O consumo de agua pode variar com base na temperatura da mesma e do sorvete no fim do batimento.

Possibilidade para todos os modelos de solicitar o compressor + condensador por ar a distancia, por um custo adicional.

N.B. os pesos das maquinas com esta opgao séo diferentes dos indicados na tabela.
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