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Smarty T'li

Kombinerad maskin
for tillverkning av gelato och cremolata

Smarty TTi - Valmars nya kombinerade Touch & Type.
Tack vare moderna tekniska innovationer uppfyller denna
maskin de mest kravande och komplexa krav stallda av

gelatotillverkare. Process med olika recept eller den vita
basens mixprocess dr bada tillgangliga genom att arbeta
med en eller flera pastoriseringsmaskiner (Sweety TTi). '

Varje detalj har vdrderats, planerats, tillverkats och
testats for att passa de sdrskilda behoven hos varje
gelatotillverkningsprocess.

Ftt urval av produkter— B 4
som kan tillverkas med Smarty TT ——

GELATO (MJOLKBASERAD)
FRUKT GELATO (MJOLKBASERAD) E
SORBETGLASS
PINNGLASS

GRANITA



Smarty I'li - serien

Utbudet av Valmars kombinerade TTi-enheter bestar av 5 modeller, tillgangliga i bdde bank- och
golvmodeller, for att uppfylla krav och dnskemal fran branschens olika behov.

0,7 TILL 3 KG MIX SMARTY 3 TTi

e

Perfekt for alla inom Ho.Re.Ca. som 6nskar producera glass av hog kvalitet med en utmarkt struktur och
anpassade recept.

0,7 TILL 4,5 KG MIX SMARTY 4 TTi
1,5TILL 7,5 KG MIX SMARTY 7 TTi
2TILL 12,5 KG MIX SMARTY 12 TTi
3TILL 16,5 KG MIX SMARTY 16 TTi

Ratt maskiner for sma, medelstora och stora glassbarer som behdver palitlig och flexibel teknik. Tack
vare Valmar Combisystem automatiska glassfrysningsprocess uppfylls alla produktionsbehov.



Smarty TTi:s teknik

Fran ravaror. . .till gelato med hogsta kvalitet




MJUKVARA

Mjukvaran ar utformad att tillsammans med PLC (programmerbart styrsystem) matcha kvalitén pd de olika
uppvarmningsprocesserna.

PLC (PROGRAMMERBART STYRSYSTEM)

Tack vare det nya PLC systemet kan ett brett sortiment av produkter tillverkas med hjdlp av de 61 olika programmen.
Dessutom kan programmen anpassas for att mota de olika recept- och/eller arbetsmetoders krav.

TOUCH & TYPE

Anvandaren kan alltid vélja att styra maskinen via den traditionella knappanelen (Type) eller anvanda sig utav den
nya Touchpanelen. 4.3"LCD skarmen har tydliga och enkla ikoner som gor det maéjligt att hantera och dvervaka varje
arbetsmoment.

KNIVAR®

Knivarnas skrapande effekt pd cylinderytan resulterar i en smidig gelatotillverkningsprocess. Detta mojliggors av
materialet knivarna ar tillverkade av, deras speciella lutning och den specifika fjadringen. Knivarnas material &r férsedd
med EC-markning for anvandning inom livsmedelshanterbar utrustning.

EN DISPLAY

Smarty TTi ar en maskin vars tva enheter fungerar helt separat och oberoende fran varandra (varmeelement
ovantill och kylande cylinder nedantill). Tack vare innovativ TTi-teknik drivs och kontrolleras maskinen av en enda
4,3"L.CD display som ger all nédvandig maskininformation.



Tillagning med Smarty TTi
Vad gor Smarty TTi unikt

Smarty TTi dr konstruerad att kunna vdarma dven sma mangder mix, dnda ner till 20% av den totala kapaciteten,
detta utan att mixen branns vid. Aven med kénsliga produkter blir resultatet alltid samma: fin struktur, alltid samma
noggrannhet varje gang.

sesscccsssssccccssane BEHALLARENS DIMENSIONER

Behéllarens stora bottenyta ar en riktig “teknologisk uppfinning’, tack vare
forhallandet mellan diameter och djup. Vdrmedtergivningen optimeras utan
att ndgonting branns vid eller fastnar inne i behallaren dven nar kansliga
ingredienser anvands eller liten mangd mix finns i behallaren.

Sesessessecsscsscnses UPPVARMING ELLER TILLAGNING UTAN ATT BRANNA FAST

Snabb prestanda, hog temperaturprecision och minskad varmetroghet ar resultaten som &r svara att uppna framst

med anvandning av fasta produkter. Med Smarty TTi:s utrustning och dess egenskaper blir allt detta mycket enklare:

- dubbel-och trippelmotstands varmeanlaggningar (fér Smarty 12 och 16) som styrs elektroniskt via PLC. Pa detta
satt kan dessa varmeanlaggningar styras individuellt, alternativt eller samtidigt.

- tre givare som kontrollerar temperaturens precision och minskar varmetrogheten.

- jamn uppvarmning fran 20% till 100% av den maximala behallarekapaciteten.

- koktemperatur upp till 98°C.

crfssssseseseeeeenee " OMRORNING, BLANDNING OCH FORENING

Omroraren spelar en viktig roll i varmeprocessen . Den ar forsedd med en
patenterad mindre omrdrare som dr enkel att demontera. Den garanterar en
| snabb spridning och omvandlar fasta ingredienser till flytande.




Dubbelt lock med Oppningssystem som aktiveras av servoassisterade
hydrauliska kolvar for enkel tillsattning av ingredienser dven nar maskinen ar
under arbete.

KRAN®

- Extern kran som leder blandningen direkt vidare ftill frysningstanken.
Fullstandig separation av varme- och kylsystem.

- Gradvis 6ppningssystem.

- Enkel och snabb att demontera for lamplig rengdring av alla ytor som varit i
kontakt med produkten.

- EC certifierade dtgarder for forebyggande av olyckor och sakerhetsforeskrifter

- Helt i 18/10 rostfritt stal. Ladng livslangd och enkel att rengora i diskmaskinen.

- Kan roteras upp till 180° for att uppvarmningstanken skall kunna arbeta
oberoende av kylningscylindern.

MANGSIDIGHET*

- Uppvarmning-  och/eller tillagning med utflode direkt frdn
uppvarmningscylindern oberoende fran frysningscylinder.

« Anti-stankttsystem under tillsdttnings- och frysningsfasen av flytande mix.

« Hyllutrymme for varma fardiga produkter som man inte vill behandla i
kylcylindern.

TRATT

Den breda tratten ar férsedd med patenterad sakerhetsbrytare. Tack vare tratten
blir det enkelt att fylla i cylindern dven under pdgdende uppvarmningsprocess.

* Endast tillganglig for modell Smarty TTi 7, Smarty TTi 12, Smarty TTi 16.



..0ch kylning

med Valmar COMBISYSTEM®

Valmars nya COMBISYSTEM®:s tekniska forbattringar har integrerats i det nya Smarty TTi:s kyl- och frysningssystemet.
Ett system som bygger pa olika tekniska innovationer, var och en av dem i samverkan men i komplement till varandra
bidrar de till att uppna en hog kvalitet av gelato, och for detta dndamal, automatiskt uppfylla de sarskilda kraven pa
kylning och frysningsprocesser.

:ooooocoooooooooooooo VALMAR COMBISYSTEM®

o~ Det nya systemet foérandrar helt den rddande kvalitetsstandarden hos

1 . . \i gelatotillverkning och frysning.
. Den tillverkade gelaton &r nu mer resistent mot smaltning och erbjuder en
» volymokning upp till 40% mer av den totala mixens vikt, beroende av receptet.
\ \ Lufttillforsel till gelaton gor den mer kramig och mjuk i konsistens.
g L =
e, e 4 - e

seeesesesescscesnee INVERTER FOR FRYSNING OCH FARDIG PRODUKT
E Omrorarens rotationsinverter, har ett interval fran 7 upp till 70 Hertz. Med den
nya Smarty TTi blir frysningen perfekt tack vare PLC och frysarens inverter. Men

ocksd beroende pa producerad kvantitet, mixens egenskaper och ingredienser.

Nyheten ar mojligheten att vdlja den automatiska hastighetsregleringens lage for
utkommande gelaton, som gor att den inte smalter under tdmningsprocessen.

CYLINDERNS KONSTRUKTION

Cylindern ar konstruerad och testad for en garanterad och perfekt kombination

av kylningens- och frysningens prestanda, mikrokristalliseringens hastighet




3" Den specialdesignade och spiralformade omréraren med sammanldpande
blad och hogpresterande knivar dr bara nagra av funktioner som utmarker den
' nya TTi seriens omrorare.

En perfekt frysning ar resultatet av en systematisk och enhetlig spridning av
gelato 6ver hela cylinderytan. Pa sa satt undviks att gelaton fryser fast pa knivar
eller i mitten av cylindern.

:oooooooooooooooooooo OMRORAREN®

Koldmediegasens direkta expansionssystem optimerar kylningsprestandan pa
hela cylinderytan.

0000000CTCAC000000000 KONTROLL AV GELATONS KONSISTENS

~ Kontroll av gelatons konsistens sker genom omrdrarens vriidmomentsmatning i
N m, kontroll av gastemperaturen samt matning av gelaton inuti cylindern. Tack
vare denna tekniska innovation erhalls dnskad gelatokonsistens oberoende av
recept.

.




Produktionens mangsidighet

“flavour-by-flavour Gelato (olika recept)”
den vita basmixen och fruktcremolatas

Den nya serien av Valmars kombinerade enheter av Smarty TTi ar mycket flexibla och mangsidiga
for alla produktionskrav bdde for gelato och granitas. Varje maskin har 61 program specifika for
glassprodukter, vissa av dem for uppvarmningsprocesser och vissa for frysning.

9 PROGRAM FOR UPPVARMNING AV GLASSBAS

1 PROGRAM FOR UPPVARMNING TILL 83°C, SPECIFIKT FOR AGGBAS
2 PROGRAM FOR UPPVARMNING AV FRUKTSORBETMIX

3 PROGRAM FOR UPPVARMNING AV CHOKLAD

16 ANPASSNINGSBARA UPPVARMNINGSPROGRAM

2 OMRORNINGSPROGRAM

7 FRYSNINGSPROGRAM FOR GLASS OCH SORBET

6 HARDA FRYSNINGSPROGRAM FOR GLASS OCH SORBET
3 GRANITA/SLUSH PROGRAM

6 ANPASSNINGSBARA PROGRAM FOR GLASSFRYSNING

4 PROGRAM FOR OLIKA HASTIGHETER VID TOMNING

1 PROGRAM FOR TOMNING AV VARIGATO (START & STOP)

1 NEDKYLNINGSPROGRAM




Produktionstakten

Valmar har valtatt ange produktionstakten for sina glassfrysare genom att anvanda tva mattenheter
- mixens vikt och vikten av fardigproducerad gelato, lufttillforsel inrdknad — som tydligt identifierar
de faktiska produktionssatser av varje enskild modell utan férvaxling mellan vikt och volym.

Produceraae mdngder som anges i vikt och volym

GELATO CREMOLATA
OCH
Produktion per cykel Produktion per timme GRANITA

Stirrer motor

MODELL Mix Fardigproducerad Fardigproducerad Produktion speed
(kg) Gelato (liter) Gelato (liter) per cykel (kg)
Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max
SMARTY 3 TTi 0.7 3 1 4 5 18 6 24 1 3 9
SMARTY 4 TTi 0.7 45 1 6 5 27 6 36 1.5 45 9
SMARTY 7 TTi 15 7.5 2 105 9 45 12 60 2 7 9
SMARTY 12 TTi 2 12.5 3 17 12 75 18 100 3 10 9
SMARTY 16 TTi 3 16.5 4 23 18 100 24 140 4 15 9




DIMENSIONER OCH VIKTER

Dimensioner Vikt, inklusive Cylinderns dimension
(mm) vattenkondensor (kg) (mm)
MODELL

BreEiid DJ!?Jp Hg'jd Netto Brutto Diar?eter DJ!?.Ip

SMARTY 3 TTi 600 600+205+100 740+74 162 182 200 185
SMARTY 4 TTi 542 640+250 1320+74 217 239 200 280
SMARTY 7 TTi 613 709+241 1410+100 320 344 267 250
SMARTY 12 TTi 613 709+241 1410+100 339 363 267 420
SMARTY 16 TTi 613 839+241 1410+100 420 447 267 540

TEKNISKA EGENSKAPER
Genomsnittlig
Strom* Effekt vattenforbrukning
MODELL per cykel**** Kondensorenhet
Volt Hz Ph Kw Liter
SMARTY 3 TTi 400 50 3 6.3 16 0 Luft Vatten
SMARTY 4 TTi 400 50 3 94 16 10 Vatten Luft** Blandning luft+vatten ***
SMARTY 7 TTi 400 50 3 11 20 17 Vatten Luft** Blandning luft+vatten ***
SMARTY 12 TTi 400 50 3 154 32 21 Vatten Luft** Blandning luft+vatten ***
SMARTY 16 TTi 400 50 3 203 40 24 Vatten / Blandning luft+vatten ***

* Enligt forfragan kan annan spanning och frekvens valjas mot extra kostnad

**Inbyggd luftkondensor finns som tillval mot extra kostnad.

N.B. vikt och dimensioner pd maskiner utrustade med tillvalsutrustning skiljer sig fran de i tabellen.

***Inbyggd luft+vatten kondensor finns som tillval mot extra kostnad.

N.B. vikt och dimensioner pa maskiner utrustade med tillvalsutrusning skiljer sig fran de i tabellen.
***¥\/attenforbrukningen kan variera beroende pa vatten- och gelatotemperaturen i slutet av mixens frysningsprocess.
Enligt forfragan kan alla modeller fas med extern kompressor + luftkondensor mot extra kostnad.

N.B. vikt och dimensioner pa maskiner utrustade med tillvalsutrustning skiljer sig fran de i tabellen.

Notera:
Kapaciteten kan dndras beroende pé vilka ingredienser som anvénts, temperatur och produktens konsistens i slutet av infrysningsprocessen. Alla angivna specifikationer
ar endast indikationer. Valmar forbehaller sig ratten att utan forvarning éndra maskinella komponenter och teknisk information som anses nodvandigt.
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