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SERIE MECCANICA




SERIE WY

TECNOLOGIA INSTANCABILE
CHE SEMPLIFICA IL TUO LAVORO.

Semplice, infaticabile, solida, sono queste le caratteristiche delle serie M di Valmar. Mantecatori e macchine
combinate elettromeccaniche adatte alla produzione di tutte le tipologie di gelato in grado di lavorare
in maniera continua e in ogni condizione.




SEMPLICI

AFFIDABILI

INSTANCABILI

FLESSIBILI

EFFICIENTI

) @00

Estrema semplicita di utilizzo,
attraverso i comandi intuitivi
e la tipologia di programmi installati.

Struttura interna e componenti in acciaio inox,
fanno delle serie M, macchine robuste e dalla lunga
durata nel tempo.

Dalla grande capacita produttiva, tutti i modelli
della serie M prediligono il lavoro ininterrotto
senza cali di prestazione.

Tutte le macchine della serie M sono in grado
di produrre fino ad un minimo del 30%
della loro capacita massima.

Riduzione dei costi idrici ed elettrici
attraverso I'efficienza della tecnologia installata
su tutta la serie M.
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LA GAMMA
PRODOTTO

Macchine combinate, mantecatori orizzontali e verticali,
con capacita produttive da 2 a 17,5 kg di miscela gelato
per ciclo, rendono la serie M in grado di adattarsi a tutte
le tipologie di laboratorio.

Snowy

MANTECATORI
ORIZZONTALI

MANTECATORI
VERTICALI

Smarty

COMBINATE
ORIZZONTALI



PRODUZIONE PER CICLO

CAPACITA NTROBOTA  PRODOTIO FAITO
PRODUTTIVA " — - -
_ 2 6.5 3 o
2 1.5 4 e
& 17.5 4 o
Monofase 5 , , ,
2 - . :
2 - . ;
2 6.5 5 o
S 11.5 4 e
S 17.5 4 o

NOTA:
Le capacita possano variare in funzione alla tipologia di ingredienti utilizzata alla temperatura o consistenza a fine ciclo di mantecazione.
Le informazioni tecniche riportate hanno solamente valore indicativo.

Valmar si riserva il diritto di apportare tutte le modifiche necessarie senza preavviso.

KG MISCELA
INTRODOTTA
MIN MAX
12 30
12 39
18 69
18 105
12 24
12 30
12 30
12 39
18 69
18 105

PRODUZIONE ORARIA

LITRI GELATO
PRODOTTO FINITO

MIN

24

24

24

24

MAX

42

54

90

144

33

42

42

54

90

144
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| VANTAGGI
DELLA TECNOLOGIA
VALMAR

SEMPLICE
E FACILE

Facile da utilizzare e gestire, grazie al selettore
unico a quattro posizioni che permette di
intervenire in ogni momento della produzione
anche a ciclo gia selezionato ed awviato.
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RISPARMIO
IDRICO

Risparmio sui consumi idrici di circa il 30%
rispetto ai modelli precedenti con la tecnologia
dei condensatori a piastre in acciaio inox

a dimensioni variabili, che consentono

un maggiore scambio termico durante la fase
di mantecazione.




RISPARMIO
ELETTRICO

La velocita di mantecazione determinata
dalle innovazioni tecnologiche di Valmar,
permette di ridurre tempi di produzione

a parita di quantita e temperatura

di estrazione del gelato, ottenendo risparmi
energetici rispetto i modelli standard.

IGIENE

La maggior parte dei componenti della serie M
sSono realizzati in acciaio inox inossidabile,

per essere perfettamente sanificabili

in lavastoviglie, rispettando le norme in vigore
relative all’igiene.

LLa doccetta a flusso variabile posta sul fronte
delle macchine, permette un lavaggio veloce
anche tra una lavorazione e laltra.

BIG SIZE

’esperienza maturata da Valmar

nel settore della gelateria artigianale

ha permesso di creare modelli dalle elevate
capacita produttive per ciclo. | mantecatori
Snowy e Smarty sono in grado di soddisfare
i bisogni dei laboratori artigianali piu esigenti,
arrivando a produrre fino a 17.5 kg di miscela
gelato per ciclo in totale qualita e affidabilita.
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MANTECAZIONE AGITATORE
BIVALENTE

Con il controllo bivalente si pud adattare la Completamente in acciaio inox, per una
corretta mantecazione e relativa consistenza migliore trasmittenza termica e mantecazione
del gelato ottenuto per tutti i gusti, siano essi del gelato, oltre che per una maggiore durata
creme o frutta, anche se a base acqua. nel tempo, a pale elicoidali per una completa
E possibile in ogni momento della produzione estrazione del gelato a fine ciclo di manteca-
intervenire per modificare i valori impostati, zione.

LA TECNOLOGIA senza che cio rappresenti alcuna criticita per la Raschianti auto-regolabili in POM, certificati

PER IL GELATO qualita del prodotto finito. per uso alimentare, ad azione raschiante
PE RFETTO costante per un’alta efficienza dello scambio

termico tra gelato e gas refrigerante.



RISCALDAMENTO

Vasca di pastorizzazione e agitatore comple-
tamente realizzati in acciaio inox, con sistema
di parzializzazione delle resistenze di riscalda-
mento.

E possibile scegliere la potenza di pastorizza-
zione in base alla quantita di miscela introdotta
evitando quindi bruciature della vasca e del
prodotto.

ESTRAZIONE
FACILE

Con il sistema di chiusura a ghigliottina,
brevettato da Valmar, I'estrazione del gelato
risulta estremamente agevole e facile,
prestandosi ad innumerevoli decorazioni
della vaschetta.

CILINDRO
MONOLITICO

Cilindro monolitico lappato, con espansione
diretta del gas refrigerante, per ridurre tempi di
produzione, e relativi consumi di energia.
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DIMENSIONI

E PESO Largtezza

610

Monofase 480

480

610

610

610

610

DIMENSIONI

(mm)

P

Profondita

860

860

860

1055

870

870

910

910

910

1055

H
Altezza

1338

1338

1338

1420

1240

1240

1377

1377

1377

1437

CON CONDENSATORE

PESO

AD ACQUA
(kg)

NETTO LORDO
200 220
230 250
282 302
360 387
231 251
231 251
280 304
282 306
341 365
401 428

DIMENSIONE
CILINDRI
(mm)

(%] P
Diametro Profondita
267 210
267 210
267 330
267 500
260 260
260 320
267 210
267 210
267 330
267 500



FUSIBILE CONSUMO
con caratteristica MEDIO ACQUA CONDENSAZIONE
lenta PER CICLO****

ALIMENTAZIONE POTENZA
ELETTRICA* NOMINALE

INFORMAZIONI
TECNICHE Volt Hz Ph Kw A Litri ACQUA ARIA ot

_ 230 50 1 3.4 16 14 Sl S NO
_ 400 50 3 3.7 16 13 Sl SI** NO
m 400 50 3 6 20 22 Sl SI** NO
m 400 50 3 8.1 25 26 Sl REMOTA NO

Monofase 250 50 1 3.3 25 12 Sl SI** NO

400 50 3 3.6 16 11 Sl SI** NO

230 50 1 5.3 32 14 Sl S NO
400 50 3 7.3 16 13 Sl SI** NO
400 50 3 10.5 25 22 Sl SI** NO
400 50 3 14.3 32 26 Sl REMOTA NO

* Altre tensioni e frequenza con sovrapprezzo.

ke

Unita condensatrice incorporata ad aria con sovrapprezzo. N.B. Pesi e dimensioni delle macchine con questo optional sono diverse da quelli indicati in tabella.

Unita condensatrice incorporata mista aria + acqua con sovrapprezzo. N.B. Pesi e dimensioni delle macchine con questo optional sono diverse da quelle indicati in tabella.

Il consumo d’acqua puo variare in base alla temperatura della stessa e del gelato a fine mantecazione.

Possibilita per tutti i modelli di richiedere il compressore + condensatore ad aria remoti, con sovrapprezzo. N.B. | pesi delle macchine con questo optional sono diversi da quelli indicati in tabella.

*ok ke

*kkk
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