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Multy P TTi

Laite kuin laboratorio

Innovatiivinen Multy P TTi -sarja perustuu Valmarin kokemuk-
seen: olemme halunneet rakentaa monitoimilaitteita, jotka
vastaavat jaatelonvalmistuksen vaativimpiin ja haasteellisem-
piin tarpeisiin. Multi P TTi -koneen kayttdjan ei tarvitse muoka-
ta valmistusreseptejaan koneen valmistusprosessien mukaan,
vaan kone mukautuu itse kayttajan asettamiin vaatimuksiin
parhaan mahdollisen laadun varmistamiseksi.

Multy P TTi on yksi yksikko, jossa on kaksi toisistaan riippumat-

tomasti ja erillisesti toimivaa sailiota. Ylempi niista kuumentaa
ja keittaa valmistusainekset enintadan 125 asteen lampdtilassa,

kun taas alempi sailio jaahdyttaa ja pakastaa.
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Multy P TTi-teknologia




OHJELMISTO

Konetta ohjataan ohjelmistolla, joka on suunniteltu toimimaan tehokkaasti ja hyodyntamaan teknologisia ratkai-
suja prosessiautomaatioon tarkoitetulla PLC-ohjauksella. Nain voidaan varmistaa eri kuumennusprosessien laatu eri
kdyttotarkoituksia varten.

PLC-OHJAUS

Uuden PLC-ohjausjarjestelman ansiosta tuotteiden valmistuksessa on kaytettavissa 66 eri ohjelmaa, joista 11 on
tdysin mukautettavissa.

TOUCH & TYPE

Konetta voi kayttaa joko kosketusnaytolta tai perinteiselta ndppailyndytolta. 4,3 tuuman LCD-kosketusndytdssa on
selkedt ja havainnolliset kuvakkeet, joiden avulla voidaan ohjata ja valvoa jokaista toimintovaihetta.

KAKSI INVERTTERIA

Tassa uudessa konesarjassa on kaksi invertterid. Toinen niistd ohjaa jadtelderan pakastimen vatkainta ja toinen
ylemman kuumennussailion vatkainta. Koneilla voidaan nyt valmistaa monia erilaisia tuotteita, koska sekoitusno-
peutta voidaan sdataa — myos kuumennuksen aikana — kunkin valmistettavan tuotteen vaatimusten mukaisesti.

KAAPIJAT®

Sailién pinnan kaapijat varmistavat sen, ettd lampo siirtyy seokseen erittdin tehokkaasti ja energiaa sdastavalla taval-
la. Kaapijat on valmistettu erittdin kestavasta materiaalista ja herkan jousituksensa ansiosta ne osuvat sailién pintaan
juuri oikeassa kulmassa. Kaapijoiden materiaalilla on EC-merkinta ja materiaali on hyvaksytty kdytettavaksi elintar-
vikkeiden kanssa.

YKSI NAYTTO

Multy P TTi -koneen kaksi yksikkdd toimivat taysin erillisesti ja toisistaan riippumattomasti (kuumennusyksikko
yldpuolella ja jadhdytysyksikko alapuolella). Innovatiivisen teknologiansa ansiosta koko konetta kaytetaan ja ohja-
taan samalta 4,3 tuuman nestekidendytoltd, jolta ndhdaan reaaliaikaisesti kaikki konetta koskevat tiedot.



Kuumennus ja keittdminen

Innovatiivisen prosessin ansiosta koneessa voidaan kuumentaa nopeasti myds pienid mddrid seosta — jopa vain 20 %
maksimikapasiteetista — ilman, ettd tuote palaa pohjaan tai tarttuu kiinni. Nain voidaan varmistaa tuotteiden siled
rakenne ja valmistustarkkuus ja estad lampétilan vaihtelut silloinkin, kun kdytetaan hyvin herkkia valmistusaineita, kuten
valmistettaessa kreemia. Jadtelod valmistettaessa kuumennetaan vain pakastettava era kunkin makuaineen mukaisesti ja
tuloksena on parempi laatu ja suuremmat muuntelumahdollisuudet.

Vertaansa vailla oleva Multy P TTi

....‘...‘........‘... SA.ILIO

Todellinen korkean teknologian kattila, jonka halkaisijan ja syvyyden suhde on
~ sellainen, ettd pohjapinta on hyvin laaja. Lamp0 leviaa tasaisesti siten, ettei seos
| pala pohjaan tai tartu kiinni. Vatkaimessa on patentoitu vastasekoitin, joka on
helpostiirrotettavissa. Samoin reunojen kaapijat koko mitalta on helppo irrottaa
ja pesta.

:...‘...‘........‘... KEITTA.M/NEN

Koneen ominaisuuksiin kuuluvat nopeus, lampdtilan suuri tarkkuus ja pienet lammaonvaihtelut myos rakenteeltaan

tiiviitd valmistusaineita kasiteltdessa. Kaiken taman saavat aikaan koneen seuraavat toiminnot:

- kaksin- ja kolminkertaisen vastuksen kuumennuselementit (Multy P 12 TTi -mallissa), joita ohjataan elektronisesti
PLC-ohjauksella; ndin vastuskuumennuselementit voivat toimia toisistaan riippumattomasti.

- kolme anturia, joilla valvotaan lampotilan tarkkuutta ja estetdaan lampoétilan vaihteluita,
- tasainen lammitys kdytettdessa 20 - 100 prosenttia sailion maksimikapasiteetista,
- keittolampdtila enintdan 125 °C.

fefsessssssesscneee “ KUUMENNUS- JA KEITTAMISSAILION INVERTTERI

Ylemman sailion vatkainta ohjataan 5 - 70 Hz:n invertterilla (nopeusvariaattori),
jolloin  pystytdaan kuumentamaan ja keittamdan rakenteeltaan tiiviita
valmistusaineita ilman suuria lammonvaihteluita.




..................... KANSI

Kaksoiskansi, joka ponnahtaa auki kevyesta kosketuksesta. Aineksia on helppo
lisdta myods valmistuksen eri vaiheissa. Konetta ei tarvitse pysdyttad, vaan
toiminto voidaan suorittaa EY-turvallisuusmaaraykset tayttavalla tavalla.

..................... HANA®

Koneen ulkopuolella on halkaisijaltaan 4 cm:n suurikokoinen hana, jonka

kautta voidaan tyhjentaa valmistettu seos jaahdytyssdilioon. Seos voi olla

paksumpaakin: 7 kg hyvin paksua seosta voidaan tyhjentda 15 sekunnissa.

+ Helppo ja nopeairrottaa. Seoksen kanssa kosketuksiin joutuvat pinnat voidaan
pestd hygieenisesti.

- EY-madadrdykset tayttavat turvallisuustoiminnot tapaturmien estamiseksi

- Valmistettu kokonaan ruostumattomasta terdksestda (18/10). Osat ovat
pitkaikaisia ja ne voi pesta astianpesukoneessa ilman, ettd ne vaurioituvat.

«Hanaa voidaan kaantdaa 180 astetta ja tyhjentdd kuumennussailio myds
jadhdytyssailiota kayttdmatta.

« Hanan avautuminen on servo-ohjattu: ei akkindista liiketta eika roiskahduksia.

..................... MONIPUOLISUUS

« Kuumennus- ja/tai keittdmisvaiheet toimivat siten, etta valmistettu tuote voidaan
tyhjentda suoraan kuumennussailidsta tyhjentamatta sita jadtelderdn astiaan.

- Roiskuminen on estetty seoksen kaatamisen ja jdadyttamisen aikana paljon
nestetta sisaltavia seoksia kdsiteltdessa.

- Hyllytaso kuumien tuotteiden tyhjennysta varten, kun seosta ei siirretd suoraan
jaahdytyssailioon.




Jadhdytys

Uuden Valmar COMBISYSTEM® -jarjestelman teknologiset uudistukset on integroitu uusiin Multy P -jddhdytys- ja
pakastustoimintoihin. Helposti mukautettavaa ohjelmistoa kaytetaan kaikissa jaahdytysprosesseissa, jotka eroavat
jaateldn valmistusprosessista, joten nyt makeistuotteet, leivonnaiset, jaatelot ja muut elintarviketuotteet voidaan
jadhdyttaa niille kullekin sopivimmalla tavalla.

koskevat laatustandardit. Valmistettu jadteld on samettisen pehmeaa ja ke-
| staa sulamista paremmin, koska seoksen kuohkeus voi olla jopa 40 prosent-
tia enemman kuin seoksen paino. llman sekoittaminen jddteldseokseen tekee

T Tama uusi jarjestelma muuttaa perusteellisesti kaikki jadteléeran pakastusta

e

seeescccccssseeseane VALMIIN JAATELON TYHJENNYS/ANNOSTELU

pehmytjddteldstd samettisemman ja pehmedmman.

" Valmiin jaatelon tyhjennys tai annostelu tapahtuu nyt tdysin uudella
tavalla sekoittimen pyorimisnopeuden automaattisen saddon ansiosta.
Nopeus vaihtelee automaattisesti ja asteittain sekd estda jaateldon sulamista
tyhjennyksen aikana. Nopeuden asteittainen muutos on muokattavissa. Se on
 erityisen katevaa valmistettaessa monivaristd pehmytjaatel6a.

Sekoittimen pyoérimisnopeutta ohjaa invertteri 5 - 70 Hzn taajuudella. PLC-
ohjaus ja invertteri mahdollistavat monien erilaisten tuotteiden valmistamisen
ja jaadyttamisen valmistetuista madristd, seosten ominaisuuksista seka
valmistusaineista ja niiden sekoittumisominaisuuksista riippuen. Aivan uutta on
se, ettd koneesta tyhjennettavan/annosteltavan jadtelon sydttdnopeutta voidaan
saataa automaattisesti siten, ettei jaatelo sula tyhjennyksen/annostelun aikana.




.....0............... SAIL/ONRAKENNE

Sailié on suunniteltu ja testattu siten, ettd on saatu aikaan tdydellinen yhdi-
stelmad jadhdytystehoa, pakastus- ja mikrokiteytymisnopeutta seka ilmavuutta.

oooooooooooooooooooo VATKAIN@

Erikoisrakenteinen kierteinen vatkain, jonka lavat ovat eri kulmissa toisiinsa
nahden ja niissa on tehokkaat kaapijat. Néama ovat vain joitain uuden TTi-sarjan
sekoittimen ominaisuuksista.

Taydellinen jaatelderdn pakastus saadaan aikaan, kun jddteld levida
systemaattisesti ja tasaisesti rummun koko pinnalle niin, ettei jaatel® jaady
liikaa sekoittimeen tai rummun keskelle.

Jaateloeran pakastuksesta huolehtivan jaahdytysrummun koko vaihtelee
halkaisijaltaan ja sen ontoissa spiraaleissa kiertda jaahdytyskaasua. Siten koko
sailion pinnan jaahdytysteho on optimoitu.

---"--"----"-"" JAATELON KOOSTUMUKSEN VARMISTAMINEN

d -\‘ Jaateldseoksen  koostumus  varmistetaan  mittaamalla  sekoittimen
vaantdmomentti (Nm), jadhdytyskaasun lampotila seka jadtelon lampdtila
rummussa. Taman teknologian ansiosta saadaan aikaan haluttu jadtelon
rakenne valmistusreseptista riippumatta.
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MULTY P DUAL
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DUAL-mallin jaddytyssailic voidaan lammittaa esim. suklaan temperointia
varten alemman sdilion kaasuldmmitysjarjestelman (100 °C) ansiosta.




66 ohjelmaa helpottavat ja
nopeuttavat valmistusta

Multy P TTi -yhdistelmdkoneissa on 66 ohjelmaa, joista toiset ovat kuumennus-/keittovaiheita ja toiset

jaahdytys-/pakastusvaiheita varten. Niita on helppo kayttaa 4,3 tuuman nestekidenayton avulla.

11 JAATELOSEOKSEN KUUMENNUSOHJELMAA

11 JAATELOERAN PAKASTUSOHJELMAA

171 PERUSLEIVONNAISTUOTTEIDEN OHJELMAA

4 KASTIKKEIDEN/KUORRUTUSTEN/GANACHE-SEOKSEN VALMISTUSOHJELMAA
2 GRANITA-JAADYKKEEN VALMISTUSOHJELMAA

7 JAATELON, VANILJAKASTIKKEEN JA KASTIKKEIDEN TYHJENNYSOHJELMAA

3 ELINTARVIKETUOTTEIDEN VALMISTUSOHJELMAA

1 AUTOMAATTINEN PESUOHJELMA

2 SEKOITUSOHJELMAA KUMMALLEKIN SAILIOLLE

8 JAAHDYTYSOHJELMAA

6 OMAA OHJELMAA

Valmiilla ohjelmilla taataan korkealaatuiset tuotteet joka kerralla. Lisdksi koneen toimintoja voidaan
mukauttaa kuuden oman ohjelman avulla. Luovuudella ei ole rajojal!



Valmistusmdadrdt

Valmar ilmoittaa jaatelon pakastimien valmistusmadrat kahdella luvulla — jdateloseoksen painon

ja valmiin, kuohkeutetun jaateldn painon — jotka ilmaisevat selkedsti kunkin konemallin todelliset
valmistusmaarat ilman, etta paino ja tilavuus sekoitetaan keskenaan.

Valmistetut mddirdt painon ja tilavuuden mukaan

JAATELO CREMOLATA KASTIKKEET
JA JA
Valmistusmadara/era Valmistusmadara/tunti CRANES KUORRUTTEET
MALLI

Valmistusaineet Valmistettu jaatelo Valmistusaineet

Valmistettu jaatelo Valmistusmaara/ Valmistusmaara/
(kg) (litraa) (kg) (litraa) era (kg) era (kg)
Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max
MULTY P 7 TTi 15 7.5 2 10.5 9 45 12 60 2 7 3 10
MULTY P 7 TTi + DUAL 15 7.5 2 10.5 9 45 12 60 2 7 3 10
MULTY P 12 TTi 2 12.5 3 17 12 75 18 100 3 10 5 14




MITAT JA PAINOT

Paino vedenlauhdutin

Mitat (mm) mukaan lukien (kg) Veileiiman Ylasailion mitat (mm) Alaséilion mitat (mm)
MALLI Wlaja ala)
moottorin
L S K nopeus @ S @ S
Leveys Syvyys Korkeus NS BT Halkaisija Syvyys Halkaisija Syvyys
MULTY P 7 TTi 613 7094241 1401+100 323 347 9 317 195 267 250
MULTY P 7 TTi+ DUAL 613 7094241 1401+100 323 347 9 317 195 267 420
MULTY P 12 TTi 613 709+241 14014100 344 368 9 317 195 267 540

TEKNISET TIEDOT
Veden
Virransyotto* Nimellisteho keskikulutus per
MALLI jakso**** Lauhdutinyksikko

Jannite (V) Hz Vaiheet kW Litraa
MULTY P 7 TTi 400 50 3 11 17 Vesi lIma** Yhdistetty ilma + vesi ***
MULTY P 7 TTi+ DUAL 400 50 3 11.7 17 Vesi lIma** Yhdistetty ilma + vesi ***
MULTY P 12 TTi 400 50 3 15.34 21 Vesi lIma** Yhdistetty ilma + vesi ***

* Muita jannitteitd ja taajuuksia saatavissa.

** [Imanlauhdutinyksikké valmiiksi asennettuna saatavissa.

Huom.! Lisdvarustettujen koneiden mitat ja painot poikkeavat taulukossa ilmoitetuista.

***|lman ja veden lauhdutinyksikkd valmiiksi asennettuna saatavissa.

Huom.! Lisdvarustettujen koneiden mitat ja painot poikkeavat taulukossa ilmoitetuista.
****\edenkulutus voi vaihdella pakastusprosessin paattyessa veden ja jadtelon lampétilasta riippuen.
Kaikkia malleja on saatavissa lisamaksusta erilliselld kompressorilla ja ilmalauhduttimella varustettuina.
Huom.! Lisdvarustettujen koneiden mitat ja painot poikkeavat taulukossa ilmoitetuista.

HUOM
Kapasiteetit voivat vaihdella riippuen kaytettdvistd raaka-aineista, l[ampdtilasta tai tuoteen koostumuksesta pakastusprosessin lopussa. Kaikki mainitut ohjearvot ovat
noin arvoja. Valmar pidattaa itsellddn oikeuden muutoksiin (niiltd osin, jotka katsoo tarpeelliseksi), ilman erillistd iimoitusta.

VALMAR GLOBAL d.o.o. JALLEENMYYJA
Dombrava 13, 5293 Vol¢ja Draga, Slovenija

Tel: +386 5331 17 77,439 333 6955539,

Fax: +386 53311778

www.valmar.eu

E-mail: info@valmar.eu




