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Nya [I'[i serien

De nya TTi-seriens maskiner for glasstillverkare och konditorier ar resultatet av Valmars
trettiodriga erfarenhet, forskning och utveckling inom branschen.

Den nya TTi serien stdller hoga krav gallande kvalitet, teknik, konstruktion, funktionalitet
och tillforlitlighet, men den allra viktigaste funktionen ar kvaliteten pa fardiga produkter
sasom: gelato, saser, kramer, Bayersk kram, mousse, sirap, semifreddo, etc.

Valmars nya TTi serien fokuserar pa kvalitetsforbattring av produkterna som uppfyller
foljande krav:

> BANBRYTANDE TEKNIK

> TILLFORLITLIGHET OCH HALLBARHET
> FLEXIBILITET OCH PRODUKTION

> EFFEKTIVITET

> ENERGIBESPARING

> ANVANDARVANLIGA FUNKTIONER

/ .
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I'li:s utbud av maskiner

Ty Touq

med gnverter

De nya TTi seriens maskiner ar utrustade med en inverter som arbetar vid 9 olika hastigheter, fran 5
upp till 70 Hertz. Ny mjukvara som styr omroraren och forbattrar produktkvaliteten samtidigt som den
automatiserar och forenklar tillverkningen.

Multy P TTi ar utrustad med tva inverter som driver blandaren i dvre varmetanken och omroraren i
nedre kyl- och fryscylinder.

/)




Kontrollpanelen kan styras direkt via en stilren
och vattentat 4.3"LCD display.

Anvandaren kan alltid valja att styra maskinen
via den traditionella knappanelen eller anvanda

sig utav den nya Touchpanelen.

Valmars TTi:s utbud har en elektronisk anordn-

ing som justerar rotationshastigheten for den
elektriska motorn. Elmotorn varierar i sin tur
omrorarens varvtal enligt olika arbetsmoment
vilket forbattrar resultatet samtidigt som man

Sparar energi.
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I'Ti modeller

@ SNOWYTTi Horisontella glassfrysare

MULTYHP TTi Horisontella glassfrysare for universal-
bruk
MULTYPTTi Honsontel!a multifunktionella
och kombinerade enheter
@ SMARTY TTi Horisontella kombinerade enheter

For glassprodukter

For glassprodukter, konfityrer och
matprodukter

For glassprodukter, konfityrer och
matprodukter

For glassprodukter



MULTY VPTTi Vertikala kombinerade enheter T glEoIOE UL, KoM tey O
matprodukter
@ SWEETYTTi Pastorisator For glassprodukter
@ SWEETY AGE TTi Mognadstank For glassprodukter
CHEF CREAM TTi Kramkokare for universalbruk e plBRTOE Uy koni ey o
matprodukter
EASY TTi PIatst?.espa.rande horisontella glassfry- For glassprodukter, kaféer, konfityrer
sare for universalbruk och matprodukter
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Produktdatablad

Vi anger rdtt produktionskapacitet

bade i volym och vikt

Valmar har valt att ange produktionskapaciteten pa sina Glassfrysare med tva
mattenheter - mixens vikt och vikten av fardigproducerad gelato, lufttillforsel

inkluderad.

PLATSBESPARANDE HORISONTELLA GLASSFRYSARE FOR UNIVERSALBRUK

MODELL

EASY 3TTi 1-fas

EASY 3TTi HOT&COOL 1-fas

EASY 4TTi1-fas

EASY 4TTi

EASY 4TTi HOT&COOL

Min

0.7

0.7

0.7

0.7

0.7

Produktion per cykel

Mix
(kg)

Max

45

45

45

Fardigproducerad

GELATO

Gelato (liter)

Min

1

1

Max

4

4

Produktion per timme

Mix
(kg)

27

27

27

Fardigproducerad
Gelato (liter)
Min Max
6 24
6 24
6 36
6 36
6 36

S

CREMOLATA
OCH
GRANITA

Produktion
per cykel (kg)

Min Max
1 3
1 3
15 4.5
1.5 4.5
1.5 4.5



HORISONTELLA GLASSFRYSARE

MODELL

SNOWY 5 TTi 1-fas

SNOWY 5TTi
SNOWY 7TTi
SNOWY 12TTi
SNOWY 16 TTi
SNOWY 18 TTi
SNOWY 27 TTi

e

GELATO
Produktion per cykel
Mix Fardigproducerad
(ka) Gelato (liter)

Min Max Min Max Min
1.5 5 2 7 9
1.5 55 2 8 9
1.5 7.5 2 10.5 9
2 12.5 3 17 12
3 15.5 4 21 18
3 18 4 25 18
4 27 6 38 24

Produktion per timme

Mix Fardigproducerad
(ka) Gelato (liter)
Max Min Max
30 12 42
33 12 45
45 12 60
75 18 100
90 24 130
110 24 150
160 36 220

HORISONTELLA GLASSFRYSARE FOR UNIVERSALBRUK

Produktion per cykel

MODELLO
Mix
(Kg)
Min Max
MULTY HP 7 TTi 1.5 7.5
MULTY HP 12 TTi 2 12.5
Notera:

GELATO

CREMOLATA
OCH
Produktion per timme GRANITA

Fardigproducerad Mix Fardigproducerad Produktion
Gelato (liter) (Kg) Gelato (liter) per cykel (Kg)
Min Max Min Max Min Max Min Max

2 105 9 45 12 60 3 8

3 17 12 75 18 100 4 13

CREMOLATA
OCH
GRANITA

Produktion
per cykel (kg)

Min Max
2 5
2 6
3 8
4 13
6 16
7 18
10 27

-

KRAMER
OCH
SASER

Produktion
per cykel (Kg)

Min Max
3 8
5 12

Kapaciteten kan d@ndras beroende pa vilka ingredienser som anvants, temperatur och produktens konsistens i slutet av infrysningsprocessen. Alla angivna
specifikationer &r endast indikationer. Valmar forbehdller sig ratten att utan férvarning andra maskinella komponenter och teknisk information som anses

nodvandigt.



HORISONTELLA MULTIFUNKTIONELLA KOMBINERADE ENHETER

MODELL

MULTY P 7 TTi

MULTY P 7 TTi + DUAL

MULTY P 12 TTi

Produktion per cykel

Mix
(Kg)

Min Max

GELATO
Fardigproducerad
Gelato (liter)
Min Max Min
2 10.5 9
2 10.5 9
3 17 12

Produktion per timme

Mix
(Kg)

HORISONTELLA KOMBINERADE ENHETER

MODELL

SMARTY 3TTi

SMARTY  4TTi

SMARTY 7 TTi

SMARTY 12 TTi

SMARTY 16 TTi

Produktion per cykel

Mix
(Kg)
Min Max
0.7 3
0.7 4.5
1.5 75
2 125
3 16.5

GELATO
Fardigproducerad
Gelato (liter)
Min Max Min

1 4 5
1 6 5
2 10.5 9
3 17 12
4 23 18

Produktion per timme

Mix
(Kg)

Max

45

45

75

Max

18

27

45

75

100

Fardigproducerad

Gelato (liter)

Min

12

12

18

Fardigproducerad

Max

60

60

100

Gelato (liter)

Min

6

Max

24

36

60

100

140

CREMOLATA
OCH
GRANITA

Produktion
per cykel (Kg)

Min Max
2 7
2 7
3 10

CREMOLATA
OCH
GRANITA

Produktion
per cykel (Kg)

Min Max
1 3
1.5 45
2 7
3 10

KRAMER
OCH
SASER

Produktion
per cykel (Kg)

Min Max
3 10
3 10
5 14




VERTIKALA KOMBINERADE ENHETER

GELATO

CREMOLATA KRAMER
OCH OCH
Produktion per cykel Produktion per timme GRANITA SASER
MODELL
Mix Fardigproducerad Mix Fardigproducerad Produktion Produktion
(Kg) Gelato (liter) (Kg) Gelato (liter) per cykel (Kg) per cykel (Kg)
Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max
MULTY VP 7 TTi 2 7 2 10 12 42 16 60 3 6 3 10
MULTY VP 12 TTi 3 12 3 17 18 72 24 100 5 10 5 14

PASTORISATORER
Tankens
kapacitet
MODELL Kg

Min  Max

SWEETY 60 TTi 20 60
SWEETY 130 TTi 40 130
SWEETY 180 TTi 60 175

Notera:

Produktionskapaciteten kan dndras beroende pa vilka ingredienser som anvands
och pa vilken hastighet pd omréraren som valts. Alla angivna specifikationer ar en-
dast indikationer. Valmar forbehaller sig ratten att utan férvarning andra maskinella
komponenter och teknisk information som anses nédvandigt.



MOGNADSTANK

Tankens
kapacitet
MODELL Kg
Min Max
SWEETY AGE 60 TT 20 60
SWEETY AGE 130 TT 40 130
SWEETY AGE 180 TT 60 175

Notera:

Alla angivna specifikationer r endast indikationer. Valmar forbehaller sig réatten att utan
forvarning andra maskinella komponenter och teknisk information som anses nédvandigt.

KRAMKOKARE FOR UNIVERSALBRUK

Produktion
per cykel
MODELL K9
Min Max
CHEF CREAM 30 TTi 7 30
CHEF CREAM 60 TTi 15 60

:](c0F438 CHEF CREAM 130TTi 35

130

Notera:

Produktionskapaciteten kan dndras beroende pa vilka ingredienser som anvands och pa
vilken hastighet pa omroraren som valts. Alla angivna specifikationer ar endast indikationer.
Valmar forbehdller sig ratten att utan forvarning andra maskinella komponenter och teknisk
information som anses nodvéandigt.



VALMAR
COMBISYSTEM®

Véilj din perfekta glassfrysare ...
oavsett recept, arbetsprocess och kvantitet!

VALMAR COMBISYSTEM® FORDELAR

Kramig och lattarbetad med gelatospatulan. Detta tack

Infrysningshastigheten férvandlar vattnet till
vare balansen i frysnings- och lufttillférselprocessen.

mikro-kristaller, vilket mojliggor:
- mindre kall kansla i gommen
- en inte sd snabbt smaltande gelato
- fin och len konsistens
- valdigt kramig gelato



Nya Valmar COMBISYSTEM® dr en kombination av olika banbrytande |6sningar som syftar till att pro-

ducera gelato av hogsta kvalitet genom att automatiskt anpassa sig till specifika krav pa tillverkning.

‘ﬁ -
Hogre mangd luft inforlivas i gelaton for en: Flexibel produktion ner till 20% av sin
« mindre kall kansla i gommen maximala kapacitet for en perfekt gelato, tack
«en inte sd snabbt smdltande gelato vare elektroniskt kontrollerad kylnings- och
«hdller sig ldngre sarskilt i struten omrorningssystem.

« enastdende volymokning av gelato med samma vikt
och recept som med de tidigare maskinmodellerna



Valmar COMBISYSTEM®

Enastaende kvalitet forlitar sig pd enstaka detaljer

seccsccsccccccsccscce MJUKVARA OCH PROGRAMMERBART STYRSYSTEM (PLC)

[ ]
Fremaere STAAT CVCLE sulls tastiera per soeg

Mjukvaran dr ett integrerat- och digitalt analogt system som ar utformad att
automatiskt kunna hantera alla program med hjalp av PLC.

:oooooooooooooooooooo TOUCH& TYPE

Anvandaren kan alltid valja att styra maskinen via den traditionella knappanelen
(Type) eller anvanda sig utav den nya Touchpanelen. 4.3" LCD skarmen har
tydliga och enkla ikoner som gor det majligt att hantera och dvervaka varje
arbetsmoment.

DD C a0 a0000 0000 INVERTER FOR SATSFRYSNING OCH FARDIG PRODUKT

Omrorarens rotationsinverter, har ett interval fran 7 upp till 70 Hertz. Med den
nya Snowy TTi blir frysningen perfekt tack vare PLC och frysarens inverter. Men
ocksa beroende pad producerad kvantitet, mixens egenskaper och ingredienser.
Nyheten ar mojligheten att valja den automatiska hastighetsregleringens lage
for utkommande gelaton, som gor att den inte smalter under utloppsprocessen.




CYLINDERNS KONSTRUKTION

Cylindern ar konstruerad och testad for en garanterad och perfekt kombination
av kylningens- och frysningens prestanda, mikrokristalliseringens hastighet
och optimerad lufttillforsel.

Den specialdesignade och spiralformade omréraren med sammanlépande
blad och hégpresterande knivar ar bara nagra av funktioner som utmarker den

:oooooooooooooooooooo OMRORAREN@

nya TTi seriens omrorare. En perfekt mixfrysning ar resultatet av en systematisk
och enhetlig spridning av gelato dver hela cylinderytan. Pd sa sdtt undviks att
gelaton fryser fast pa knivar eller i mitten av cylindern.

:oooooooooooooooooooo KNIVAR®

‘ Knivarnas skrapande effekt pa cylinderytan resulterar i en smidig
gelatotillverkningsprocess. Detta mojliggdrs av materialet knivarna ar tillverkade
av, deras speciella lutning och den specifika fijddringen. Knivarnas material
ar forsedd med EC-mdrkning for anvandning inom livsmedelshanterbar
utrustning.

DIREKTA EXPANSIONSSYSTEMET

e, R

Koldmediegasens direkta expansionssystem optimerar kylningsprestandan pa
hela cylinderytan.

geeceecseescessessaeee KONTROLL AV GELATONS KONSISTENS

d -\' Kontroll av gelatons konsistens sker genom omrérarens vridmomentsmatning i
N m, kontroll av gastemperaturen samt matning av gelaton inuti cylindern. Tack
vare denna tekniska innovation erhdlls 6nskad gelatokonsistens oberoende av
recept.
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I'Ti seriens innovativa funktioner




PALITLIGHET

Tillforlitligheten hos Valmars produkter harror fran foretagets langa erfarenhet, anvandning av forstklassiga ma-
terialer och en omsorgsfull tillverkningsteknik. Darfér kan Valmar stolt sdga att alla maskindelar och maskiner ar
egentillverkade.

PRODUKTIONSTAKTEN

Produktionstakten dr den mest ifrdgasatta eftersom gelato kan matas i kilo eller liter. Valmar anger i sina
produktblad tydligt och strikt produktionstakten. Fore frysningen anges blandningens vikt i kilogram, efter
frysningen anges fardigproducerad gelato i liter, bdde per cykel och per timme. All data indikerar den faktiska
produktionen av kramig gelato.

MANGSIDIGHET

Mangsidig kapacitet som medfor att man kan producera ned till 20% av den maximala kapaciteten utan att
kompromissa med kvaliteten och standarden pd gelaton.

ANVANDARVANLIG

()

Det dr anvandaren sjalv som valjer om han/hon foredrar att anvanda maskinen via den mer detaljerade Touch-
panelen och/eller via den mer traditionella knappanelen (Type). Bdda kan anvdndas samtidigt.

GARANTI

(&)

Valmars garanti pa produkterna kan forlangas upp till tre ar. Detta bevisar Valmars kvalitet pa sina maskiner.

ERGONOMISK KONSTRUKTION

(3)

Valmars nya TTi serie har utvecklats for att underldtta i anvandarens arbete. H6jd har optimerats for att minimera
hoga lyft, framst i toppmatade maskiner.

RENGORING OCH TVATTFORFARANDEN

Tack vare en inféllbar tvattmunstycke dr det snabbt och latt att tvatta alla delar som kraver det. Pastorisatorn
ar forsedd med tva tvattsystem: den ena ar placerad inuti tanken medan den andra arbetar automatiskt och
garanterar hogsta hygien genom att skolja kranen vilken den fardiga basen tappas ut genom.
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Avtagbart sakerhetsskydd pad tratten.

Snabbt fastbara knivar pd omréraren.

Dubbelt lock som éppnas med servoassisterande kolvar.

Uppvarmningstankens omrorare &r forsedd med en mindre omrorare
for att undvika centrifugaleffekten och sakerstalla en perfekt och snabb
ingrediensspridning. (Multy P och Smarty).

Omrorare for en systematisk och kontinuerlig blandning av mixen/ge-
laton fran botten till toppen och vice versa. (Multy VP).

Dubbla lock férsedd med antistankkskydd. (Multy VP).

Inlopps/utloppslucka (Multy VP)

Spiralformad omrérare, variabel konvergens*

Extern kran med bred flédes 6ppnings-och stdangningssystem.
(Multy P)*

Valmar Fast Clean rengdringssystem for att automatiskt gora rent
tanken. Ingen operator kravs (Sweety TTi).

Hogpresterande blandare for en perfekt blandning av fasta ingre-
dienser, dven vid mycket tjocka blandningar (Chef Cream TTi).

*patentansokning
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['li internationell mjukvara

Mer dn 30 sprak for hela maskinparken,
valj ditt:
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VALMAR GLOBAL d.o.o.

Dombrava 1a, 5293 Vol¢ja Draga, Slovenija
tel: 4386533117 77,+39 333 6955539,
fax: +386 53311778

www.valmar.eu

e-post: info@valmar.eu

Aterforséljare

VALMAR SCANDINAVIA AB
Sturkdgatan 12

211 24 Malmo

+46 40 295565 (Vaxel)
+46 40 635 52 36 (Direkt)
www.valmar.se
e-post:mats@repro.se




