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Miscelatore dinamico ad alta energia per la lavorazione della frutta.
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allows energy modulation according to fruit characteristics 
or formulation requirements, ensuring effective processing 
without intermediate steps.

With Valmar HyperBlend, dissolver technology evolves: 
from simple mechanical power to intelligent mixing 
control, transforming every production cycle into a precise 
and repeatable process.

Il nuovo miscelatore dinamico ad alta efficienza Valmar è 
progettato per ridurre la frutta fresca o surgelata a una fine 
purea, garantendo una miscelazione omogenea diretta-
mente nella vasca del pastorizzatore, con tempi di proces-
so ridotti rispetto ai tradizionali dissolver. 

Grazie alla tecnologia Dynamic Blend System, il sistema 
migliora l’azione di taglio rispetto ai dissolver convenzio-
nali, assicurando dispersione omogenea, risultati perfetta-
mente ripetibili e qualità costante del prodotto nel tempo.

L’ottimizzazione dinamica di velocità, coppia e tempi di 
miscelazione permette di modulare l’energia applicata in 

The new Valmar high-efficiency dynamic mixer is designed 
to dissolve fresh or frozen fruit into a fine purée, ensuring 
homogeneous mixing directly inside the pasteurizer tank, 
with reduced processing times compared to traditional 
dissolvers.

Thanks to Dynamic Blend System technology, the sys-
tem enhances cutting action compared to conventional 
dissolvers, ensuring homogeneous dispersion, perfectly 
repeatable results, and consistent product quality over 
time.

Dynamic optimisation of speed, torque, and mixing time 

Valmar HyperBlend – High-energy dynamic mixer for fruit processing

Valmar HyperBlend – Miscelatore dinamico ad alta energia per la lavorazione della frutta.

** This mixer is available as an option and is not
     included with the purchase of the Sweety or 
     Sweety JETMIX machine.

** Questo miscelatore è disponibile come opzione e
     non è incluso nell’acquisto della macchina Sweety
     o della Sweety JETMIX.

base alle caratteristiche della frutta o della formulazione, 
assicurando sempre una lavorazione efficace e senza 
passaggi intermedi.

Con Valmar HyperBlend, la tecnologia dei dissolver evolve: 
da semplice potenza meccanica a controllo intelligente 
della miscelazione, trasformando ogni ciclo produttivo in 
un processo preciso e ripetibile.


