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PASTORIZZARE
MATURARE

Valmar mette a disposizione dei gelatieri la sua tecnologia
ed esperienza trentennale nel settore del gelato con Sweety
e Sweety Age, pastorizzatori e tini di maturazione precisi,
infaticabili e dalla grande flessibilita produttiva, pensati per
I'ottimizzazione dei consumi idrici ed elettrici.
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QS%E QUALITA

La qualita della miscela pastorizzata e quindi dopo la fase di mantecazione anche del gelato
e determinata dalle soluzioni tecnologiche che Valmar ha inserito nella sua serie di pastorizzatori
Sweety Quick.

Trattamento termico a bagnomaria sia in riscaldamento che in raffreddamento con glicole
a contatto totale con la superfice da riscaldare o raffreddare per una maggiore velocita

di scambio termico e con uno scarto minimo tra temperatura prodotto e glicole
e una ridotta inerzia termica.

PASTORIZZATORI



PRESTAZIONE

2 velocita di agitazione gestite in maniera automatica dal microprocessore installato,
1 per la fase di produzione e 1 per la fase di maturazione.
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FLESSIBILITA "

Attraverso il sistema di riscaldamento ed ai controlli del micro processore la serie

di pastorizzatori Valmar & in grado di produrre un minimo di 20 litri di miscela gelato
per il modello da 60 litri ed un minimo di 40 e 60 litri di miscela per i modelli da 130
e 175 litri di capacita, permettendo di produrre solamente cio che serve,

quando serve, senza sprechi.

20 40 60
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60 130 175



BIG SIZE

Anche per i modelli Sweety e Sweety Age Valmar ha creato
'ESCLUSIVA linea BIG SIZE, macchine dalla grande capacita produttiva,
fino a 175 litri per ciclo, adatte ai laboratori di gelateria piu esigenti,

ma dalla grande capacita di adattarsi alle necessita di ogni tipologia
di ricetta.

175
L
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LA GAMMA
PRODOTTO

Pastorizzatori e tini di maturazione elettronici

in grado di gestire in maniera automatica tutte le fasi
del trattamento della miscela gelato:
pastorizzazione, raffreddamento, maturazione,
garantendo una completa salubrita del prodotto.

PASTORIZZATORI

SWEETY
AGE




LA VASCA

Vasca monolitica in acciaio inox, liscia

con fondo inclinato verso il rubinetto

che consente la fuoriuscita totale

della miscela e quindi anche una piu veloce
sanificazione dell’interno della vasca.

LAGITATORE

Agitatore completamente in acciaio inox,
smontabile e lavabile. Abbinato alle velocita
di agitazione permette di disperdere

e solubilizzare rapidamente tutti gli ingredienti
solidi all’interno della miscela.

Frangi flusso di serie per la produzione

di quantita minime per evitare I'effetto
“schiuma” sulla miscela.



IL RUBINETTO

Rubinetto per prelevare la miscela

dalla vasca realizzato interamente in acciaio
inox, smontabile in tutte le sue parti,

con sistema di reflusso della miscela

non erogata all’interno della vasca. Dotato
inoltre, tramite la pressione dell’apposito
tasto, di sistema di lavaggio dedicato per
eliminare completamente ogni residuo di
miscela dopo ogni erogazione.

IL PANNELLO
COMANDI

Semplice e intuitivo, inclinato verso
I’operatore per essere sempre visibile

da qualsiasi posizione.

La tastiera fisica permette la totale gestione
di tutte le lavorazioni della macchina,
mentre lo schermo numerico a led consente
di verificare e modificare in ogni momento

i parametri della macchina.



IL MICROPROCESSORE

Microprocessore in grado di gestire gli arresti
involontari della macchina, permettendo al ciclo

di ripartire da dove é stato interrotto se i parametri
di temperatura e tempo raggiunti durante la fase
di arresto non hanno influenzato la salubrita

della miscela. In caso contrario un avviso acustico
e luminoso avvertira I'operatore.

IL DOPPIO
COPERCHIO

Doppio coperchio con sollevamento a pistoni
idraulici. Il foro di sicurezza da la possibilita
all’operatore di inserire in maniera sicura
ingredienti sia solidi che liquidi anche

con la macchina in funzione senza

dover fermare il ciclo selezionato.

GLI
OPTIONAL

Predisposizione per
inserimento stampante
(optional) per avere sempre
un controllo accurato che tutte
le fasi della lavorazione siano
svolte secondo le norme HACCP.



PROGRAMMI

Scheda semplificata, per un utilizzo veloce
ed immediato, con possibilita di modificare
temperatura e durata in base alle lavorazioni
e prodotti da realizzare.

LA FUNZIONE
ANTIGHIACCIO

Durante la fase di raffreddamento consente,
a tutti i modelli Sweety, di avere sempre

la miscela alla giusta consistenza anche
quando la quantita di prodotto all’interno
della vasca € minima.



L'AGITATORE

Diverso da quello inserito nei pastorizzatori
é studiato per agitare delicatamente,

in maniera uniforme, tutta la miscela
anche nei modelli di grandi dimensioni.

IL RUBINETTO

Completamente smontabile e lavabile,
realizzato in acciaio inox 18/10, dotato

di sistema di respingimento della miscela
all’interno della vasca una volta erogato il
prodotto e di sistema di lavaggio automatico,
utilizzabile dopo ogni erogazione di miscela.
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DIMENSIONI
E PESO

Monofase

60 Quick

130 Quick

180 Quick

L

Larghezza

350

350

520

640

350

520

640

NOTA:

DIMENSIONI
(mm)

P

Profondita

950

950

950

950

950

950

950

PESO
CON CONDENSATORE
AD ACQUA (kg)
H
NETTO LORDO
Altezza

1030 182 199
1030 186 203
1030 220 237
1030 248 269
1030 114 131
1030 160 177
1030 166 187

MIN

20

20

40

60

20

40

60

CAPACITA
VASCA

(L)

la capacita produttiva puo variare a seconda della tipologia di ingredienti utilizzata
e alla tipologia di agitazione selezionata.

Le informazioni tecniche riportate hanno solamente valore indicativo.

MAX

60

60

125

175

60

125

175

Valmar si riserva il diritto di apportare tutte le modifiche necessarie senza preavviso.



INFORMAZIONI
TECNICHE

FUSIBILE
ALIMENTAZIONE POTENZA -
ELETTRICA* NOMINALE con caratteristica CONDENSAZIONE
lenta

ARIA+
Volt Hz Ph Kw A ACQUA ARIA ACQUA

Monofase 230 50 1 3 16 Sl S S

400 50 3 8 16 Sl S S

400 50 8 12.5 20 Sl SI** S

400 50 8 15.6 32 Sl REMOTA NO

60 Quick 230 50 1 0.6 10 Sl S[* NO

e
AGE 130 Quick 230 50 1 1 10 sl sl NO
180 Quick 230 50 1 1.5 10 sl Sl NO

Altre tensioni e frequenza con sovrapprezzo.
Unita condensatrice incorporata ad aria con sovrapprezzo.
N.B. Pesi e dimensioni delle macchine con questo optional sono diverse da quelli indicati in tabella.
*** Unita condensatrice incorporata mista aria + acqua con sovrapprezzo.
N.B. Pesi e dimensioni delle macchine con questo optional sono diverse da quelle indicati in tabella.
**** || consumo d’acqua puo variare in base alla temperatura della stessa e del gelato a fine mantecazione.
Possibilita per tutti i modelli di richiedere il compressore + condensatore ad aria remoti, con sovrapprezzo.
N.B. | pesi delle macchine con questo optional sono diversi da quelli indicati in tabella.
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VALMAR GLOBAL d.o.o.
Dombrava 1a, 5293 Vol¢ja Draga, Slovenija
Tel. +386 5331 17 77 Fax +386 533117 78
info@valmar.eu
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