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INVESTISSEMENT
') ECONONMIQUE

Un laboratoire complet au prix
d’une simple machine.

, PEU
SERIE '\’ ENCOMBRANT

QU'CK Toute la technologie nécessaire pour produire des

glaces artisanales sur moins de 1 m=2,
HAUTE )
CHOISIR K] EFFicaciTE
Economie d’énergie pendant le processus de chauffage et de refroidissement/
SMARTY?
[ |

CONDITIONS
VI:] SANITAIRES

Le choc thermique du mélanger - ou la température baisse directement de 85° C a -10° - et I'efficacité
de la pasteurisation assurent I'obtention d’une glace hygiéniquement slre par rapport a celle produite
par la pasteurisation a froid.




EQUILIBRAGE
5] DE LA GLACE

Smarty pasteurise et sangle chaque recette unique indépendamment,
de sorte que toute la saveur unique est parfaitement équilibré.

SOUPLESSE DE
] FONCTIONNEMENT

Un pasteurisateur peut a tout moment étre installé dans la ligne de production en fonction
des besoins de production.

SOUPLESSE DE
PRODUCTION

Le cylindre de sanglage et la cuve de pasteurisation supérieure fonctionnent indépendamment I'un de I'autre,
c’est-a-dire simultanément, séparément ou de maniere synchronisée.

11:] CONVIVIAL

Intuitif et facile a utiliser. Toutes les fonctions sont facilement disponibles sur le panneau de commande ergonomique placé sur le coté

droit, face a I'utillisateur.
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QUICK

Smarty désigne I'unité combinée de la série Valmar Quick. Elle comporte
deux cuves indépendantes. La cuve supérieure fournit un chauffage

de haute efficacité thermique pour la pasteurisation automatique, la
cuisson et le chauffage pendant le refroidissement du cylindre
inférieur et le sanglage conformément au fonctionnement des
turbines. Un accent particulier est mis sur la qualité de la
glace transformée et sur I'efficacité énergétique totale.
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QBIECRDE QUALITE

Gréace aux 3 sondes électroniques qui surveillent en permanence les parametres pendant
le processus de sanglage, chaque cycle est entierement optimisé et les recettes sont
personnalisées en fonction des besoins de I'utilisateur.

Le concept de Smarty permet I'équilibrage indépendant de chaque recette, de sorte que la
glace traitée est toujours parfaite et équilibrée.

UNITE COMBINEE




EFFICACITE

Les consommations d’eau et d’énergie sont réduites d’environ 30% par rapport aux
modeles standards grace aux solutions technologiques innovantes dont sont équipées
les turbines de la série Quick. La durée de production est raccourcie grace au puissant
systeme de refroidissement et a I'expansion au gaz directe relative.

Les consommations sont proportionnellement réduites et une efficacité thermique
améliorée est obtenue.

Gréce a l'innovant systeme de chauffage a triple résistance commandé
individuellement, la consommation d’énergie est toujours proportionnelle a la
quantité de mélange réel a I'intérieur de la cuve et a sa capacité d’échange
thermique, sans dissipation thermique. Cela évite la combustion des produits
chauffés, méme en cas de petites quantités, et permet d’optimiser la
consommation d’énergie en fonction des quantités réelles de glace produites.
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QUICK PERFORMANCES

Grace aux solutions technologiques efficaces Valmar, la température du
mélange de glace baisse de 85° C a -10° C a sa base en seulement 10

minutes. 24 saveurs de glace différentes sont produites en 4 heures grace a
'l Un haut niveau de performance au cours de la pasteurisation du mélange est ‘ T

I'efficacité et a la bonne performance de Smarty Quick.
garanti grace au fait que la puissance de chauffage est contrélée par I'utilisateur. La
pasteurisation passe de +4° C a 85° C en 10 minutes.
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ERGONONMIE

Le sanglage est facilement et efficacement contrélé par I'utilisateur.
Chaque détail a été concu pour assurer une utilisation
ergonomique et pratique.

Smarty Quick est peu encombrant : toute la technologie d’un atelier
est disponible sur moins de 1 m2. Parce que la cuve de pasteurisation
est installée sur le cylindre de sanglage, I'utilisateur n’a point besoin de
verser des quantités élevées de mélange d’une machine a I'autre.




FLEXIBILITE

Grace au systeme de sanglage inégalé a triple commande, méme de petites
quantités de produit, inférieures a 30% du taux maximal de production,
sont traitées de fagon a obtenir une texture de glace parfaite
tout assurant proportionnellement économie de temps et

‘ consommation d’énergie.

QUICK

Une grande flexibilité est obtenue grace a I'innovant systeme de
chauffage a résistances triples commandé individuellement. Seule la

chaleur — ce qui signifie énergie — nécessaire, en fonction de la quantité
de produit et d’échange thermique, est fournie au systeme.

30%
AV 4 /
100% o0b

UNITE COMBINEE



BIG SIZE

* Le modele Big Size de la série Smarty Quick produit jusqu’a 18 kg

de mélange de glace durant tout le cycle de 10 minutes. Le bonne
machine en mesure de remplir les exigences de la plupart des locaux
de travail astreignants, d’un point de vue quantitatif et qualitatif.

de glace en 10 minutes seulement grace aux divers modes de

.l En outre, Smarty Quick Big Size pasteurise 18 kg de mélange
chauffage de mélange.

18kg 18kg
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GAMME
DE PRODUITS

Une série d’unités combinées capables
de pasteuriser et de sangler vos produits
automatiquement, individuellement et
indépendamment.

SMARTY

UNITE COMBINEE



CAPACITE
DE PRODUCTION

S ER' E PRODUCTION PAR CYCLE PRODUCTION HORAIRE

QUICK

KG D’APPAREIL LITRES DE GLACE KG D’APPAREIL LITRES DE GLACE
INTRODUIT PRODUITS INTRODUIT PRODUITS
MIN MAX MIN MAX MIN MAX MIN MAX

1ZQUIck 3 12 4 16 18 72 25 96

18QUIck 3 18 4 24 18 108 25 144

SMARTY

REMARQUE:

Les capacités peuvent changer en fonction des ingrédients utilisés, de la température ou de la consistance du produit a la fin du processus
de sanglage. Toutes les spécifications mentionnées doivent étre considérées comme étant approximatives.

Valmar se réserve le droit de modifier, sans préavis, toutes les parties jugées nécessaires.




CYLINDRE

Expansion du gaz a I'intérieur du cylindre
pour optimiser I'efficacité thermale entre le
meélange/la glace et le gaz de refroidissement.
Temps de sanglage réduit.

CUVE

Cuve de pasteurisation fournie avec les
dispositifs a résistances de fonctionnement
individuel. L'utilisateur peut choisir la modalité
de cuisson qui convient mieux aux produits de
transformation et a la quantité relative.



RACLEURS

Racleurs de suspension tres efficaces et capables
de s’adapter au durcissement constant et
progressif du mélange au cours du processus de
sanglage. Le cylindre est donc toujours propre et
sans résidus de transformation.

TREMIE
PROGRAMMES

Grande trémie d’une grande capacité
pour le chargement des produits sans
éclaboussure ou déversement. Les turbines de la série Quick
sont équipées de 4 programmes
pour obtenir un produit fini de

qualité exceptionnelle.



DOUBLE
COUVERCLE

Double couvercle fourni avec le systeme

de soulevement a piston hydraulique pour
une introduction facile des ingrédients de
recette au cours du processus sans arrét du
programme sélectionné.

BUSE
D’EXTRACTION

Support de cuve réglable en hauteur pour
I’extraction facile du produit.



PANNEAU A
BOUTON-POUSSOIRS

Panneau a bouton-poussoirs tactile,
ergonomique et intuitif Icénes claires et
simples pour une gestion efficace des
cycle de travail.

TUYAU
ANTI-ECLABOUSSURE

Tuyau anti-éclaboussure de mélange pour
introduire les produits pasteurisés
directement a l'intérieur du cylindre de
sanglage. L'utilisation d’un tuyau
externe rend les deux cuves
beaucoup plus indépendantes.




DIMENONUIONS
ET POIDS

POIDS AVEC
DIMENSIONS CONDENSATEUR EIAENSONS
‘ CYLINDRE
- (mm) A EAU o
SERIE (ko)
L P H o P
Largeur Profondeur Hauteur A3 =l Diametre Profondeur

7 Quick i 610 910 1377 208 322 267 210
7 Quick 610 910 1377 283 307 267 210
SMARTY
12 Quick 610 910 1377 327 351 267 330
18 Quick 610 1055 1437 401 428 267 500

UNITE COMBINEE



INFORMATIONS
TECHNIQUES

CONSOMMATION
ALIMENTATION PUISSANCE FUSIBLE
- . A D’EAU MOYENNE CONDENSATION
| ELECTRIQUE NOMINALE A RETARDEMENT PAR CYCLE**
. AR+
Volt Hz Ph Kw A Litres EAU AIR EAU

7 Quick i 230 50 1 6 32 11 oul oul* ou*
7 Quick 400 50 3 8.2 16 12 oul our* G
SMARTY
12 Quick 400 50 3 11.8 25 21 oul oul* NON
18 Quick 400 50 3 16.3 32 24 oul A DISTANCE NON

Autres tensions et fréquences disponibles en option.

Unité de condensation d’air intégrée disponible en option.

N.B. Les poids et dimensions des machines équipées de dispositifs en option sont différents de ceux de la table.

Unité de condensation de mélange d’air et d’eau intégrée disponible en option. N.B. Les poids et dimensions des machines équipées de dispositifs
en option sont différents de ceux de la table.

La consommation d’eau peut varier en fonction de la température de I'eau et de la glace a la fin du processus de sanglage. Tous les modeles sont
disponibles avec un compresseur a distance + un condenseur a air en option. N.B. Les poids et dimensions des machines équipées de dispositifs
en option sont différents de ceux de la table.
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SERIE
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VALMAR GLOBAL d.o.o.
Dombrava 1a, 5293 Vol¢ja Draga, Slovenija
Tel. +386 5331 17 77 Fax +386 533117 78
info@valmar.eu
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