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UNERMUDLICHE TECHNOLOGIE,
DIE IHRE ARBEIT VEREINFACHT

Einfach, unermudlich und robust, so ist die M Serie von Valmar. Die Eismaschinen und elektromechanischen
Kombi-Maschinen arbeiten unter allen Bedingungen im Dauerbetrieb und eignen sich fur die Herstellung
verschiedenster Eissorten.




EINFACH

ZUVERLASSIG

UNERMUDLICH

FLEXIBEL

EFFIZIENT

Besonders benutzerfreundlich durch intuitive
Schaltbefehle und bereits installierte Programme.

Durch die Innenstruktur und Komponenten aus
rostfreiem Edelstahl sind Maschinen der M Serie
pesonders robust und langlebig.

Aufgrund ihrer hohen Produktionskapazitat eignen
sich alle Modelle der M Serie vor allem fur den
Dauerbetrieb ohne Leistungsminderung.

Alle Maschinen der M Serie kbnnen bis mindestens
30% ihrer maximalen Produktionskapazitat
produzieren.

Dank der effizienten Technologien mit denen die
gesamte M Serie ausgestattet ist, wird der Wasser-
und Stromverbrauch minimiert.
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SORTIMENT

Die M Serie umfasst Kombimaschinen sowie
horizontale und vertikale Eismaschinen mit einer
Produktionskapazitat von 2 bis 17,5 kg Eismischung
pro Arbeitszyklus, die den Anforderungen aller Eisdielen
entsprechen.

Snowy Smarty

HORIZONTALE VERTIKALE HORIZONTALE
EISMASCHINEN EISMASCHINEN KOMBIMASCHINEN




PRODUKTION PRO ZYKLUS

VERWENDETE LITER EIS VERWENDETE
MISCHUNG IN KG ENDPRODUKT MISCHUNG IN KG
MIN MAX MIN MAX MIN MAX
Einphasenmotor 2 4 3 6.5 12 24
2 5 3 7 12 30
2 5 3 7 12 30
2 6.5 3 9 12 39
3 11.56 4 11585 18 69
3 17.5 4 24 18 105

HINWEIS:

Die Kapazitat hangt von den Zutaten sowie von der Temperatur und Textur am Ende des Gefrierzyklus ab.
Die enthaltenen technischen Angaben dienen als Richtwert.
Valmar behélt sich das Recht vor, notwendige Anderungen ohne Vorankindigung vorzunehmen.

PRODUKTION PRO STUNDE

LITER EIS
ENDPRODUKT
MIN MAX
18 42
18 54
24 90
24 144
18 33
18 42
18 42
18 54
24 90
24 144

\%
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TECHNOLOGISCHE
HIGHLIGHTS VON
VALMAR

EINFACH UND LEICHT
ZU BEDIENEN

Einfache Bedienung und Steuerung. Der
Einzelschalter mit 4 Schaltstellungen
ermoglicht Eingriffe auch bei schon gewahltem
und gestartetem Produktionszyklus.
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GERINGER
WASSERVERBRAUCH

Durch die Kondensatoren mit verschieden
groBen Edelstahlplatten, die einen besseren
Temperaturaustausch wahrend der Eisbereitung
ermaoglichen, wird der Wasserverbrauch im
Vergleich zu den Vorgangermodellen um 30%
reduziert.




GERINGER
STROMVERBRAUCH

Die von den technologischen Innovationen
von Valmar abhangige Geschwindigkeit

des Ruhrwerks sorgt bei gleichbleibender
Menge und Entleerungstemperatur der
Eiscreme fur kUrzere Arbeitszeiten. Dadurch
wird im Vergleich zu Standardmodellen der
Stromverbrauch reduziert.

HYGIENE

Fast alle Komponenten der M Serie sind

aus Edelstahl und kénnen entsprechend

den geltenden Hygienevorschriften in der
Spulmaschine gereinigt werden. Die an

der Vorderseite der Maschine montierte
Handbrause mit variabler Strahlart ermoglicht
die schnelle Reinigung zwischen den
verschiedenen Arbeitsgangen.

BIG SIZE

Dank der langjahrigen Erfahrung von

Valmar im Sektor der Speiseeisbereitung
konnten wir Modelle mit besonders hoher
Produktionskapazitat pro Arbeitszyklus
entwickeln. Die Eismaschinen Snowy kommen
den Anforderungen der anspruchsvollsten
Eisdielen nach und kénnen zuverlassig bis 17,5
kg hochwertige Eismischung pro Arbeitszyklus
produzieren.
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EISMASCHINE MIT RUHRWERK
DOPPELSTEUERUNG

Mit der Doppelsteuerung kénnen die Aus Edelstahl, das fur eine bessere
Eisbereitung und die Konsistenz der Temperaturtbertragung und Eisbereitung
Eiscreme fur jeden Geschmack, ob Creme- sowie fur eine langere Lebensdauer sorgt.
oder Fruchteis (auch auf Wasserbasis) Das spiralférmige Ruhrwerk ermdglicht die
perfekt angepasst werden. Sie kénnen die totale Entleerung der Eiscreme nach der
eingestellten Werte jederzeit verandern, ohne Zubereitung.

TECHNOLOGIE F U R dass sich dies entscheidend auf die Qualitat

EINE PERFEKTE des Fertigproduktes auswirkt.

EISCREME



ERHITZEN

Der Pasteurisierungskessel und das Ruhrwerk
sind aus Edelstahl und die Heizwiderstéande
kdnnen unterteilt werden.

Sie kdnnen die Pasteurisierungsleistung
mengenabhangig wéahlen und vermeiden

auf diese Weise, dass der Kessel oder das
Produkt anbrennt.

EINFACHE
ENTLEERUNG

Das von Valmar patentierte Offnungs- und
SchlieBsystem vereinfacht das Entleeren
der Eiscreme und ermdglicht zahlreiche
Dekorationsmaoglichkeiten im Behélter.

EINZELBLOCK-ZYLINDER

Durch den gelappten Einzelblock-Zylinder mit
Direktverdampfung des Kuhlgases werden der
fUr die Eisherstellung ndtige Zeitaufwand und
der Stromverbrauch reduziert.




GEWICHT MIT -
SERIE ABMESSUNGEN WASSERKONDENSATOR TSR
(mm) (kg) (mm)

ABMESSUNGEN . ) ) ) )
Breite Tiefe Hoéhe NETTO ERUTTS Durchmesser Tiefe
UND GEWICHT

_ 520 860 1338 200 220 267 210
_ 520 860 1338 230 250 267 210
m 520 860 1338 282 302 267 330
m 610 1055 1420 360 387 267 500

Einphasenmotor 480 870 1240 231 251 260 260

480 870 1240 231 251 260 320

610 910 1377 280 304 267 210
610 910 1377 282 306 267 210
610 910 1377 341 365 267 330
610 1055 1437 401 428 267 500




TRAGE DURCHSCHNITTL.

BETRIEBSSPANNUNG* NENNLEISTUNG WASSERVERBRAUCH KONDENSIERUNG
SICHERUNG PRO ZYKLUS*™**

TECHNISCHE
AN G ABEN Volt Hz Ph Kw A Lt WASSER LUFT V\'/‘AUSFSTER

_ 230 50 1 3.4 16 14 JA JA** NEIN
_ 400 50 3 3.7 16 13 JA JA* NEIN
m 400 50 3 6 20 22 JA JA™* NEIN
m 400 50 3 8.1 25 26 JA REMOTE NEIN

Einphasenmotor 250 50 1 3.3 25 12 JA JA** NEIN

400 50 3 3.6 16 11 JA JA* NEIN

230 50 1 5.3 32 14 JA JA** NEIN
400 50 3 7.3 16 13 JA JA* NEIN
400 50 3 10.5 25 22 JA JA™* NEIN
400 50 3 14.3 32 26 JA REMOTE NEIN

* Andere Versorgungsspannungen und Frequenzen gegen Aufpreis erhéltlich.

** Integrierter Kondensator gegen Aufpreis erhaltlich. HINWEIS: Gewicht und Abmessungen der mit diesem Optional ausgestatteten Maschinen entsprechen nicht den in der Tabelle aufgeflhrten.
Integrierter Luft-Wasser-Kondensator gegen Aufpreis erhaltlich. HINWEIS: Gewicht und Abmessungen, der mit diesem Optional ausgestatteten Maschinen, entsprechen nicht den in der Tabelle aufgefihrten.
Der Wasserverbrauch hangt von der Temperatur des Wassers und der Eiscreme nach der Eisbereitung ab.

Auf Anfrage sind alle Modelle gegen Aufpreis mit abgesetztem Kompressor + Luftkondensator erhaltlich. HINWEIS: Das Gewicht der mit diesem Optional ausgestatteten Maschinen entspricht nicht
dem in der Tabelle aufgefthrten.
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