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Nowa seria [ [i

Nowa seria urzagdzen TTi do produkcji lodow oraz stodyczy jest wynikiem trzydziestoletniego
doswiadczenia i pracy firmy Valmar w tym sektorze.

Nowa seria urzadzen TTi ustanawia wysokie standardy jakosci, niezawodnosci, technologii,
konstrukgcji oraz funkcjonalne, ale najwazniejsza cecha jest jakos$¢ gotowych produktéw:
lodéw, sosow, custardow, kremu Bawarskiego, musow, mieszanek, syropow, deseréw,

deseréw semifreddo, granitas, etc.

Skupiona na poprawie jakosci produktu kombinacja technologii spetnia nastepujgce
wymagania:

> NAJNOWOCZESNIEJSZEJ TECHNOLOGII
> NIEZAWODNOSCI ORAZ ODPORNOSCI
> WSZECHSTRONNOSCI

> ZNAKOMITEJ WYDAJNOSCI

> 0SZCZEDNOSCI ENERGII

> PRZYJAZNOSCI DLA UZYTKOWNIKA

/
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Seria urzgdzen TTi

Touc
Type

Z ZI’7 werterem

Nowa seria TTi jest wyposazona w inwerter dziatajgcy w 9 predkosciach, od 5 do 70 Hercow. Nowe
oprogramowanie kontrolujace inwerter poprawia jakos¢ produktu praz automatyzuje i utatwia prace
Wytworcow.

Multy P TTi jest wyposazony w dwa inwertery: pierwszy operujacy mieszalnik w gérnym cylindrze

ogrzewajacym, a drugi operujgcy mieszalnik w nizszym cylindrze schtadzajgcym i zamrazajacym.
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Urzadzenie  moze  by¢  obstugiwane
bezposrednio za pomocg wodoodpornego
ekranu LCD o przekatnej 4,3 cala.

Urzadzenie mozna tez obstugiwac za
pomoca tradycyjnej, prostej oraz intuicyjne;j
w obstudze klawiatury.

Uzytkownik moze w dowolnej chwili
zdecydowa¢, czy pragnie obstugiwac
urzadzenie w trybie Touch, czy w
tradycyjnym trybie Type.

Cata seria TTi wyposazona jest w
elektroniczne  urzadzenie do  ptynnej
regulacji predkosci obrotéw silnika. Pozwala
to na zmiane predkosci mieszalnika w
roznych fazach, poprawiajagc wydajnosc i
jednoczesnie oszczedzajac energie.
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Modele TTi

@ SNOWYTTi Frezery poziome Do lodéw

@ MULTYHPTTi Poziome frezery wielofunkcyjne Do lodéw, stodyczy oraz zywnosci
MULTYPTTi PC.)ZIOme’ pO.Jf aczone jednostii Do lodoéw, stodyczy oraz zywnosci
wielofunkcyjne
@ SMARTY TTi Poziome jednostki wielofunkcyjne Do lodéw




@ Pionowe jednostki wielofunkcyjne
@ Pasteryzatory
@ Dojrzewalniki
@ Wielofunkcyjna maszyna do kreméw
@ Egzr;%gi (\)/vvilc—élofunkcyjne frezery

Do lodow, stodyczy oraz zywnosci

Do lodéw

Do lodéw

Do lodow, stodyczy oraz zywnosci

Do lodow, kawiarnie, cukiernie, catering
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Karta danych produktu

Deklarujemy prawdziwe wskazniki
produkcji  poprzez wskazywanie
masy oraz objetosci

Zdecydowalismy sie na wskazywanie produkcji naszych frezeréw za pomoca
dwaoch jednostek — masy mieszanki oraz masy wyprodukowanych lodow z
przekroczeniem — ktore jasno identyfikujg prawdziwe wskazniki produkcji bez
mylenia masy z objetoscia.

E

POZIOME WIELOFUNKCYJNE FREZERY KOMPAKTOWE

el CREMOLATA
ORAZ
Produkcja na cykl Produkcja na godzine GRANITAS
MODEL
Masa mieszanki Produkcja lodéw Masa mieszanki Produkcja lodéw  Produkcja na cykl
(Kg) (w litrach) (Kg) (w litrach) (ka)
Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max
EASY 3TTi jedna faza 0,7 3 1 4 5 18 6 24 1 3
EASY 3TTi HOT&COOL jedna faza 0,7 3 1 4 5 18 6 24 1 3
EASY 4 TTijedna faza 07 4,5 1 6 5 27 6 36 1,5 4,5
EASY 4TTi 0,7 4,5 1 6 5 27 6 36 15 4,5

EASY 4TTi HOT&COOL 0,7 4,5 1 6 5 27 6 36 1,5 4,5



BIG SIZE
BIG SIZE

T

LODY

Produkcja na cykl

FREZERY POZIOME
MODEL
Masa mieszanki
(Kg)

Min Max
SNOWY  5TTi jedna faza 1.5 5
SNOWY 5TTi 1.5 5.5
SNOWY 7 TTi 1.5 7.5
SNOWY 12 TTi 2 12.5
SNOWY 16 TTi 3 15.5
SNOWY 18 TTi 3 18
SNOWY 27 TTi 4 27

Produkcja lodow

(w litrach)
Min Max
2 7
2 8
2 10.5
3 17
4 21
4 25
6 38

POZIOME FREZERY WIELOFUNKCYJINE

Produkcja na cykl

LODY

MODELLO
Masa mieszanki Produkcja lodow
(Kg) (w litrach)
Min Max Min Max
MULTY HP 7 TTi 1.5 7.5 2 10.5
MULTY HP 12 TTi 2 125 3 17
WSKAZOWKA

Produkcja na godzine

Masa mieszanki

(Ka)

Min Max
9 30
9 33
9 45

12 75
18 90
18 110
24 160

Produkcja na godzine

Masa mieszanki

(Kg)

Max

Produkdja lodow
(w litrach)

Min

12

18

Produkcja lodow

(w litrach)
Min Max
12 42
12 45
12 60
18 100
24 130
24 150
36 220

CREMOLATA
ORAZ
GRANITAS

Produkcja na cykl

kg)

Min Max
2 5
2 6
3 8
4 13
6 16
7 18
10 27

-

CREMOLATA CUSTARDY
ORAZ ORAZ
GRANITAS SOSY

Produkcja na cykl

Produkcja na cykl

(kg) (kg)
Min Max Min Max
3 8 3 8
4 13 5 12

Wydajnos¢ moze sie waha¢ w zaleznosci od uzytych sktadnikéw oraz temperatury i konsystencji produktu po zakonczeniu procesu zamrazania.
Wszystkie dane techniczne sg przyblizone. Valmar zastrzega sobie prawo do modyfikowania bez wczesniejszego powiadomienia wszystkich czesci maszyny.



POZIOME, POt ACZONE JEDNOSTKI WIELOFUNKCYJINE

LODY
Produkcja na cykl Produkcja na godzine
MODEL
Masa mieszanki  Produkcjalodéw ~ Masa mieszanki  Produkcja lodéw
(Kg) (w litrach) (Kg) (w litrach)

Min Max Min Max Min Max Min Max
MULTY P 7 TTi 1.5 7.5 2 10.5 9 45 12 60
MULTY P 7 TTi+ DUAL 1.5 7.5 2 10.5 9 45 12 60
MULTY P 12 TTi 2 12.5 3 17 12 75 18 100

POZIOME JEDNOSTKI POtACZONE

LODY
Produkgcja na cykl Produkgcja na godzine
MODEL
Masa mieszanki  Produkcja lodéw ~ Masa mieszanki  Produkcja lodéw
(Kg) (w litrach) (Kg) (w litrach)

Min Max Min Max Min Max Min Max
SMARTY 3 TTi 0.7 3 1 4 5 18 6 24
SMARTY 4TTi 0.7 45 1 6 5 27 6 36
SMARTY 7 TTi 15 7.5 2 10.5 9 45 12 60
SMARTY 12 TTi 2 12.5 3 17 12 75 18 100
SMARTY 16 TTi 3 16.5 4 23 18 100 24 140

CREMOLATA CUSTARDY ORAZ
ORAZ SOSY
GRANITAS

Produkcja na cykl  Produkcja na cykl

(kg) (kg)

Min Max Min Max
2 7 3 10
2 7 3 10
3 10 5 14

CREMOLATA
ORAZ
GRANITAS

Produkgja na cykl
(kg)

Min Max



PIONOWE JEDNOSTKI WIELOFUNKCYJNE

Produkcja na cykl

MODEL
Masa mieszanki Produkcja lodéw
(Kg) (w litrach)
Min Max Min Max
MULTY VP 7 TTi 2 7 2 10
MULTY VP 12 TTi 3 12 3 17

LODY

Produkcja na godzine

Masa mieszanki Produkcja lodéw

(Kg) (w litrach)
Min Max Min Max
12 42 16 60
18 72 24 100

CREMOLATA
ORAZ
GRANITAS

Produkgja na cykl

(kg)
Min Max
3 6
5 10

CUSTARDY
ORAZ
SOSY

Produkgja na cykl
(kg)

Min Max

PASTERYZATORY
Pojemnos¢
zbiornika
VODEL Litrow

Min Max

SWEETY 60 TTi 20 60

SWEETY 130 TTi 40 125

SWEETY 180 TTi 60 175

WSKAZOWKA:

Predkos¢ produkcji moze sie waha¢ w zaleznosci od dobranych sktadnikéw oraz wybrane-

go trybu mieszania.
Wszystkie dane techniczne sg przyblizone.

Valmar zastrzega sobie prawo do modyfikowania bez wczesniejszego powiadomienia

wszystkich czesci maszyny.



DOJRZEWALNIKI

Pojemnos¢

zbiornika
MODEL Litrow
Min Max
SWEETY AGE 60 TT 20 60
SWEETY AGE 130 TT 40 125 WSKAZOWKA:
Wszystkie dane techniczne s przyblizone.
K773 SWEETY AGE 180 TT 60 175 Valmar zastrzega sobie prawo do modyfikowania bez wczesniejszego powiadomienia

wszystkich czesci maszyny.

WIELOFUNKCYJNA MASZYNA DO KREMOW

Produkcja na

cykl
MODEL Kg
Min Max
CHEF CREAM 30 TTi 7 30 WSKAZOWKA:
Predkos$¢ produkcji moze sie wahac w zaleznosci od dobranych sktadnikéw oraz wybrane-
CHEF CREAM 60 TTi 15 60 go trybu mieszania.
Wszystkie dane techniczne sg przyblizone.
373 CHEF CREAM 130 TTi 35 130 Valmar zastrzega sobie prawo do modyfikowania bez wczesniejszego powiadomienia

wszystkich czesci maszyny.



VALMAR

COMBISYSTEM®

Wybierz najlepszy frezer...
dla kazdej receptury, ilosci i kazdego procesu!

ZALETY VALMAR COMBISYSTEM®

Predkos¢ chtodzenia umozliwiajgca mikro

krystalizacje wody, dzieki ktorej uzyskuje sie:
* mnigjsze poczucie zimna na podniebieniu;

« wolniej topigce sie lody;
« ednolitg i gtadka teksture;
« bardzo kremowe lodly.

Lody kremowe i fatwe do nabierania szpatutka:
uzyskuje sie je dzieki réwnowadze podczas
chtodzenia oraz wprowadzania powietrza, dzieki
czemu uzyskane lody sg puszyste i nie topig sie
szybko.



Nowy COMBISYSTEM® firmy Valmar jest potaczenie réznych nowoczesnych rozwigzan dazacych

do produkcji lodow automatycznie dostosowujgcych sie do roznych warunkéw podczas produkdji

(chtodzenie i frezowanie).

Wieksza ilos¢ powietrza wprowadzanego do lodow

Sprawia, ze:
« poczucie zimna na podniebieniu jest mniejsze;
« lody nie topig sie tak szybko;
« lody sg bardziej odporne na topienie, szczegdlnie
w wafelku;
« wieksza puszystos¢ lodow przy zachowaniu tej
samej receptury oraz wagi.

Elastyczne zakresy produkgji: az do 20%
maksymalnej wydajnosci, idealnie zmrozone
lody dzieki elektronicznie sterowanemu sy-
stemowi chtodzenia i mieszania.



Valmar COMBISYSTEM®

Wybitna jakosc
wynika z detali

secececccccsccccocace OPROGRAMOWANIE | STEROWNIK PLC

P BAT CVCLE sulla tast] . ' -
il =z sl Oprogramowanie jest zintegrowanym systemem cyfrowym i analogowym za-
projektowanym do automatycznego zarzadzenia wszystkimi programami za

pomocg sterownika PLC.

:oooooooooooooooooooo TOUCH& TYPE

Uzytkownik moze wybra¢ obstuge urzadzenia w trybie tradycyjnym lub
dotykowym. 4,3"” dotykowy wyswietlacz ma proste i intuicyjne ikony, ktory
umozliwiajg zarzadzenia kazdym etapem produkdji.

000000000DTADONSCID CHtODZENIA ORAZ DOZOWANIE PRODUKTU

Przemiennik mieszadfa, o zakresie od 7 do 70 hercéw. Z nowym Snowy TTi,
dzieki przemiennikowi oraz sterownikowi, mozliwe jest idealne chtodzenie
zalezne od ilosci, cech, skfadnikow oraz formuty mieszanki. Catkiem nowa jest
mozliwos¢ wyboru trybu automatycznego dostosowywania temperatury do-
zowanych lodéw, ktore nie topnieja podczas dozowania.




.....0............... CYLINDER

Cylinder jest zaprojektowany i przetestowany aby zapewnic idealng kombinacje
pod wzgledem wydajnosci chtodzenia, frezowania i predkosci mikro krystali-
zacji oraz optymalnego wprowadzenia powietrza.

Specjalne zaprojektowane spiralne mieszadto z przemiennymi ostrzami oraz
wysokiej jakosci drapaczkami: to tylko kilka z cech wyrdzniajgcych mieszadta
nowej serii TTi.Idealne chtodzenia jest wynikiem systematycznego i rownomier-
nego rozmieszczenia loddw po catej powierzchni cylindra. Dzieki temu zapo-
biega sie nadmiernemu mrozeniu sie lodéw na ostrzach lub w srodku cylindra.

:oooooooooooooooooooo SKROBACZK/@

‘ Efekt skrobania w cylindrze zapewniajgcy bardzo wysokg temperature oraz duza
oszczednos$¢ energii wynika z sity materiatow, z jakich skrobaczki sg wykonane,
ze specjalnego nachylenia oraz specjalnej sruby. Materiat skrobaczek jest ozna-
kowany znakiem CE odpowiednim do sprzetéw majacych kontakt z zywnoscia.

:oooooooooooooooooooo MIESZAD£O®

geeessecesscsescnenes SYSTEM BEZPOSREDNIEGO DOZOWANIA

e, R

System bezposredniego dozowania gazu chtodzacego w frezerach posiada
zwiekszajgca sie srednice, co optymalizuje wydajnos¢ chtodzenia po catej
powierzchni cylindra.

geeceecseescessessaeee KONTROLA KONSYSTENCJI LODOW

d 1' Kontrola konsystencji lodoéw wykonywana jest za pomocg czujnika mieszadta,
czujnika temperatury gazy oraz czujniki znajdujace sie wewnatrz cylindra. Dzieki
technologicznym innowacjom pozadang teksture lodéw mozna uzyskac bez
wzgledu na stosowang recepture.
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Innowacyjne cechy serii T




NIEZAWODNOSC

Niezawodnos¢ produktow Valmar jest wynikiem wieloletniego doswiadczenia oraz uzycia wysokiej jakosci
materiatdw w starannie skfadanych konstrukcjach. FirmaValmar sama produkuje wszystkie czesci do swoich maszyn.

WYDAJNOSC PRODUKCJI

Dane o wydajnosci produkcji sa najtatwiejsze do zakwestionowania i ominiecia poniewaz lody mogg by¢ mierzone
w kilogramah lub litrach. Valmar jasno i wyraznie okredla wydajnos¢ tak, aby nie mogtfa zosta¢ niewtasciwie
zinterpretowana: przed zamrozeniem, mieszanka jest mierzona w kilogramach, a po zamrozeniu i wprowadzeniu
powietrza — w litrach, zarébwno na cykl jak i na godzine. Wszystkie dane sg prawdziwe, a wynikiem sg kremowe,
odporne na topnienie lody.

WSZECHSTRONNOSC

Kolejnymi zaletami urzadzen z serii TTi jest mozliwos¢ produkcji lodéw w réznych ilosciach, bez poswiecania ich
jakosci ani zuzywania wiekszych ilosci wody i energii. Seria ma wszechstronno$¢ rzedu 80%, co oznacza ze moga
produkowac minimalnie 20% ich catkowitych mozliwosci.

PRZYJAZNOSC DLA UZYTKOWNIKA

()

Uzytkownik moze w dowolnej chwili zdecydowac czy pragnie obstugiwac urzadzenie w trybie Touch, czy w trady-
cyjnym trybie Type. Obydwa tryby mozna stosowac zamiennie

GWARANCJA

(&)

Gwarancja na produkty firmy Valmar moze zosta¢ przedtuzona do trzech lat. Oddaje to przekonanie firmy o jakosci
oraz niezawodnosci jej urzadzen.

ERGONOMIA

(3)

Nowa seria TTi zostata zaprojekotowana tak, by utatwiac prace uzytkownikom: wysokosci zostaty zoptymalizowane tak,
aby zminimalizowac trud podnoszenia, zwfaszcza w urzagdzeniach tadowanych od goéry. Wszystkie metalowe czesci
zostaty maszynowo zaokraglone aby zminimalizowac ryzyko obrazen.

PROCEDURY MYCIA | CZYSZCZENIA

Wszystkie czesci nowej serii TTi ktére wymagajg mycia sg szybko i tatwo dostepne przy pomocy wysuwanego weza.
Pasteryzator wyposazony jest w dwa systemy czyszczace: jeden znajduje sie wewnatrz zbiornika, drugi gwarantuje
higiene poprzez automatyczne przeptukiwanie kranu przez ktéry mieszanka dostaje sie do zbiornika.

.

SERWIS NA ODLEGtOSC

OWania oraz diagnoza urzadzen z nowej serii TTi sg dostepne na zadanie w trybie na odlegtosc
napedu pamieci.
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Zdejmowalna pokrywa bezpieczenstwa na leju fadowania.

System szybkiego mocowania skrobaczek do mieszalnika.

Podwaojna pokrywa z systemem otwierania napedzanym przez ttoki i
sitowniki.

Mieszalnik zbiornika obrébki termicznej z dodatkowym, obracajgcym sie
w przeciwnym kierunku mieszalnikiem w celu uniknieciu efektu centryfugi
oraz zapewnienia szybkiego i rownomiernego roztozenia skfadnikdw.
(Multy P oraz Smarty).

Mieszalnik do rownomiernego i statego mieszania mieszanki/lodéw od
dotu do gory lub na odwrét. (Multy VP).

Podwadjna pokrywa z ostong przeciwrozpryskowa.
(Multy VP).

Gilotyna do lodéw na wyjsciu/wejsciu. (Multy VP).

Helikoidalny mieszalnik ze zmienng zbieznoscia ostrza.*

Wyjscie z kranem o duzej $rednicy oraz systemem otwierania i
zamykania. (Multy P).

System czyszczenia Valmar Fast Clean umozliwia automatyczne
mycie zbiornika. Nie ma potrzeby udziatu operatora (Sweety TTi).

Mieszadto o wysokiej wydajnosci zapewniajgce doskonatg
dyspersje sktadnikow statych nawet w bardzo gestych mieszankach
(Chef Cream TTi).

* patent w trakcie realizacji
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VALMAR GLOBAL d.o.o0.

Dombrava 13, 5293 Vol¢ja Draga, Slovenija
tel: 4386533117 77,+39 333 6955539,
fax: +386 53311778

www.valmar.eu

e-mail: info@valmar.eu

Agent/Dystrybutor




