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Klein aber fein!

EASY TTi ist die erste kompakte Mehrzweck-Tisch-Eismaschine mit
der Sie Eiscreme zubereiten und in der Hot&Cool Ausfliihrung alle
zusatzlichen Verarbeitungsschritte mit genau demselben Qua-
litdatsstandard der grolleren Schwestermodelle SNOWY TTi und
MULTY HP TTi durchftihren kénnen. Klein ist diese Maschine nur,
was den Raumbedarf betrifft, denn mit Ihr kénnen Sie zahlreiche
Rezepte zubereiten. Daneben besticht sie auch durch die aulieror-

dentliche Qualitat der Eiscreme.

Ideal fir alle, die hochwertige Eiscreme zubereiten mochten und
nicht Gber den dafur erforderlichen Raum verfligen. Unersetzlich in
Klchen, genial in Cafeterias und Bars, praktisch in Forschungs- und
Entwicklungslabors, einfach fir Eiscremefans zu Haus, funktionell
fur Schulen, Easy TTi eignet sich fir alle, die an jedem beliebigen
Ort eine professionelle und gute Eiscreme produzieren méchten —
Sie brauchen nur eine Steckdose.




CREMEEIS

FRUCHTEIS

OBSTSORBET

KONDITORCREME

HALBGEFRORENES

SEMIFREDDO
TOPPINGS/SAUCEN AUS FRUCHTEN
g TOPPINGS/SAUCEN MIT SCHOKOLADE

TOPPINGS/SAUCEN MIT NUSSEN UND ANDEREN OLFRUCHTEN



Horizontale Eismaschine Horizontale Mehrzweck-Eismaschine

FUr Eisdielen FUr Konditoreien, Eisdielen und Restaurants



83 cm

Die Abmessungen beziehen
sich auf das Modell:

Easy 4 TTi

EASY 4 TTi HOT & COOL

Kompakt, effizient und . ..

Im Vergleich zu anderen handelstblichen Modellen sparen Sie mit den mit
innovativen Technologien ausgertsteten Eismaschinen der Serie TTi ca.
30% Wasser und Strom, daneben ist auch die luftgekihlte einphasige Aus-
fuhrung mit,0" | Wasserverbrauch erhaltlich.

Durch das leistungsstarke Kthlsystem und die GroRe des Zylinders, der fur
eine optimale Temperaturibertragung zwischen Mischung und Kuhlgas
sorgt, werden der fUr die Eisbereitung nétige Zeitaufwand und demzufol-

ge auch der Verbrauch im Vergleich zu herkémmlichen Modellen reduziert.

..revolutiondr

Durch die vierfach gesteuerte Eisbereitung und das innovative Valmar
COMBISYSTEM® passt sich Easy TTi automatisch dem jeweiligen Rezept an.
Sie erhalten in jeder Situation eine hochwertige Eiscreme mit einer optima-
len Struktur.
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Das neue Valmar COMBISYSTEM® vereint eine
Reihe von innovativen technologischen Ldsun-
gen, die in verschiedener Weise zusammenwir-
ken. Das System passt sich automatisch den un-
terschiedlichen Verarbeitungen, Kihlung und
Eisbereitung an und Sie erhalten eine perfekte
Eiscreme.

VALMAR
COMBISYSTEM®

Weihlen Sie die beste Eismaschine... fiir jedes
Rezept, unter jeder Bedingung und fir jede Menge!

PLUSPUNKTE DER COMBISYSTEM® VON VALMAR

Gefriergeschwindigkeit, die zu einer Mikrokristallisierung ~ Cremiges und leicht mit dem Spatel zu
des Wassers fuhrt, wodurch das folgende Ergebnis erreicht ~ bearbeitendes Eis: durch das wdahrend des

wird: Kihlvorgangs und der Luftuntermischung erzielte
* geringere Kalteempfindung am Gaumen; Gleichgewicht ist das Eis trockener und die
« trockenere Eiscreme; untermischte Luft geht nicht verloren.

« feine und gleichma@ige Struktur;
« cremigeres Eis.



Es wird mehr Luft untergemischt, dadurch erhalt man
Eis, das:
«am Gaumen weniger kalt ist;
« trockener ist;
« nicht so schnell schmilzt, vor allem auf der Waffel;
«ein wesentlich hoheres Verkaufsvolumen bei
gleichem Gewicht und gleichem Rezept, als die
Vorgangermodelle aufweist.

Flexiblere Produktionsmengen: kann bis 20%
der Hochstkapazitat produzieren. Durch die
elektronische Steuerung des Ruhrwerks und der
Kihlung ist die Eiscreme immer perfekt.



Valmar COMBISYSTEM®

Spitzenqualitét durch einzigartige Details

:...O........O....... SOFTWAREUNDSPS

P START CYCLE sulla tasti . - : . .
—r . i€ SOftWare ermoglicht Uber SPS (speicherprogrammierbare Steuerung) die
fieine.guanbi missima automatische Steuerung der Programme. Es handelt sich um ein integriertes,

(e 04 - Gelato quantita minima digitales und analogisches System, das alle Prozesse steuert.

w307 - Sorbetto quantits massima
- Sorbetto quantita minima

A

:oooooooooooooooooooo TOUCH& TYPE

Bietet die Moglichkeit jederzeit die zu verwendende Art der Steuerung, Touch
bzw. das Ubliche Type, auszuwahlen. Der 4,3"-Touchscreen mit einfacher,
= cindeutiger und intuitiver Grafik ermdglicht die Steuerung und Kontrolle eines

| = e
ﬂ_ 11 GEEQE I jeden Arbeitsganges.
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000000000DTIDONCCID WECHSELRICHTER FUR EISBEREITUNG UND ZUM ENTLEEREN

N

Verandert die Drehgeschwindigkeit des Rihrwerks von 7 bis 70 Hertz. Mit Hilfe
der SPS und dem Wechselrichter gewahrleistet die neue Smarty TTi die der
Mischung, den Zutaten, deren Ausgewogenheit und der produzierten Menge
entsprechende Zubereitung ausgezeichneter Eiscreme.

Eine absolute Neuheit ist das automatische Entleeren der Eiscreme. Das Eis ist
von Anfang bis zum Ende des Entleerens trocken.




....O........O....... ZYLINDERGROSSE

Das Volumen des Zylinders ist in wohlUberlegter Weise so zwischen
Durchmesser und Tiefe aufgeteilt, dass die perfekte Kombination von
KUhlleistung, Kuhlgeschwindigkeit, Mikrokristallisierung des Wassers sowie
die optimale Luftuntermischung gewahrleistet wird.
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:oooooooooooooooooooo RUHRWERK@

Die besondere Form des spiralférmigen Rihrwerks mit variabler Konvergenz
und die leistungsfahigen Schaber sind nur einige Charakteristiken, die das
neue Ruhrwerk der Serie TTi auszeichnen. Durch das systematische und
gleichmaBige Ruhren der Eiscreme auf der gesamten Zylinderoberfldche,
wodurch vermieden wird, dass das Eis auf den Blattern oder in der Zylindermitte
(Kreuzeffekt) Gbermal3ig gefriert, erhdlt man eine perfekte Eiscreme.

:oooooooooooooooooooo SCHABER®

‘ Die besondere Robustheit des Materials mit EG-Zertifizierung flr Speisezwecke,
der spezifische Winkel am Kontaktpunkt mit dem Zylinder und die besonders
stabile Feder ermdglichen einen Schabeffekt auf dem Zylinder, der durch
seinen hohen Heizwirkungsgrad und die hohe Energieeinsparung besticht.

KONTROLLE DER KONSISTENZ
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Die Konsistenz wird durch Messung des Drehmoments des Rihrwerks in

iﬁ Newtonmeter, der Temperatur des Kuhlgases und der des Eises im Zylinder

. kontrolliert. Diese technologische Losung sorgt daftr, dass unabhdangig vom
Rezept immer die gewlinschte Konsistenz erzielt wird.

g

000000000000 000000000 EINFACHEENTLEERUNG

" Besonders wichtig bei der Zubereitung einer leckeren und schmackhaften
Eiscreme ist unser automatisches Entleerungssystem ,START & STOP” Durch
einfachen Tastendruck werden die Umdrehungen des Rihrwerks verringert
bzw. erhoht. Auf diese Weise wird der Entleerungsvorgang unterbrochen und
Sie haben Zeit, um das schon entleerte Eis durch weitere Zutaten zu verfeinern.
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Besonderheiten der Produktserie Easy TTi
Vielseitig, leistungsstark, professionell

Die einzige kompakte Eismaschine, die auch als Mehrzweckmodell erhaltlich ist.
Sie kdnnen von 500 g bis 4,5 kg Eiscreme pro Arbeitszyklus zubereiten, wobei die
Qualitat der von mittelgrolSen und grol3en professionellen Stand-Eismaschinen
entspricht. Neben der Technologie werden fur EASY TTi auch dieselben Werkstof-
fe der groBeren Schwestermodelle verwendet, was hohe Zuverldssigkeit, Hygiene

und lange Lebensdauer gewahrleistet.

| romstowozweRdss

0 Die Innenstruktur besteht ausschlielich aus rostfreiem und korrosionsbestandigem Edelstahl.
Auch die meisten Komponenten sind aus Edelstahl.
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Der geldppelte Zylinder aus Stahlblech verhindert Rickstande und kann leicht gereinigt wer-
den. Durch die abnehmbaren Komponenten wird die Reinigung leicht gemacht, die Teile sind
zudem spuUlmaschinenfest.

b Durch den mit der Maschine erhdltlichen Abstellwagen (optional, muss getrennt bestellt wer-

den), kdnnen Sie alle Arbeitsgange einfach und bequem durchfihren und dabei eine korrekte
Korperhaltung bewahren.

i Séamtliche Maschinenprozesse werden durch eine entsprechende Software Uberwacht und

die (optionale) Easy Connect Box bietet im Notfall zudem die Mdglichkeit der sicheren Fern-
wartung und der raschen und prazisen Fern-Diagnose.

N



EASY s i

Mit Easy TTi bereiten Sie mit allen Mischungen und

Rezepten eine perfekte Eiscreme zu. Egal ob Sie dazu
nur frische Zutaten oder Fertigmischungen, die nur
noch aufgeschlagen werden oder Schnellproduk-
te, denen Feuchtigkeit zugefthrt wird und die an-
schlieBend aufgeschlagen werden, verwenden.

Perfekte Eisbereitung

Easy TTi steuert alle Phasen der Eisbereitung automatisch und gewahrleistet dieselbe Qualitat

der TTi Eismaschinen von Valmar.

4 PROGRAMME FUR CREMEEIS

3 PROGRAMMIE FUR FRUCHTEIS

3 PROGRAMME FUR GRANITA

5 PROGRAMME ZUM GESTEUERTEN ENTLEEREN

8 INDIVIDUALISIERBARE CUSTOM-PROGRAMME

2 RUHR-PROGRAMME




EASY s i

Mit EASY TTi Hot&Cool kénnen Sie erhitzen,
kihlen, Eiscreme zubereiten und zudem
zahllose Arbeitsgange, die in Konditoreien und
Gaststatten anfallen, automatisch ausfuhren.
Alles in einem Zylinder und unter Einhaltung
hoher Qualitatsstandards.
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HOT &COOL QVAIMAR)

Kompakt und fir alle Anforderungen geeignet

Damit die Eiscreme immer gelingt, sehen alle Programme voreingestellte Parameter vor

und kénnen den spezifischen Anforderungen angepasst und gespeichert werden.

7 PROGRAMME FUR SPEISEEIS

7 KOMPLETTE PROGRAMME: PASTEURISIEREN UND EISBEREITUNG
3 PROGRAMME FUR GRANITA

5 PROGRAMME FUR KONDITORCREME

7 PROGRAMME FUR SAUCEN, TOPPINGS UND GANACHES

12 PROGRAMME FUR KONDITORWAREN

6 PROGRAMME FUR GASTSTATTEN

22 INDIVIDUALISIERBARE CUSTOM-PROGRAMME

1 AUTOMATISCHES WASCHPROGRAMM

3 RUHR-PROGRAMME

7 PROGRAMME ZUM ENTLEEREN




HOT &COOL

KONDITORCREME

GRANITA

PANNA COTTA,
PUDDING UND
MILCHREIS

SAUCEN,
TOPPINGS UND
GANACHES

KONDITORWAREN

PROGRAMME
FUR GASTSTATTEN

Nicht nur Eiscreme...

5 automatische Programme fUr die Zubereitung von
Konditorcreme. Easy TTi fiihrt den gesamten Arbeitszyklus durch:
vom Erhitzen bis zum Auskihlen und dem langsamen Rihren,
damit die Creme nicht gerinnt.

3 Programme fUr die Zubereitung von Granita. Easy TTi ruhrt die
Masse langsam und konstant, Sie erhalten ein homogenes Produkt
mit feinsten Eiskristallen und vermeiden die Schaumbildung.

3 automatische Koch-Programme mit denen Panna Cotta,
Pudding und Milchreis zubereitet werden.

Easy TTi steuert das Rihren, die Gar- und Warmzeiten sowie die
Entleerungsgeschwindigkeit.

7 komplette Programme flUr die Zubereitung von Saucen,
Toppings und Ganaches. Easy TTi steuert automatisch die Koch-
und Kuhltemperatur, ohne dass der Bediener eingreifen muss.

9 Programme fir die Zubereitung von Konditorwaren, wie
Schaumcremes, Baisers und englische Creme. Auch in diesem Fall
wird der gesamte Arbeitszyklus automatisch gesteuert.

6  automatische Programme fir die Zubereitung von
Grundprodukten flr Gaststdtten, die bei einer Temperatur bis
94° gekocht und/oder abgekuhlt werden mussen, damit die
hygienischen und gesundheitsamtlichen Anforderungen langer
gewahrt werden.



Produktionsleistung

Der wichtigste der zahlreichen Pluspunkte von EASY TTi ist die Qualitat der Eiscreme und der
zusatzlichen Speisen, die mit ihr zubereitet werden kénnen. In ca. 10 Minuten bereiten Sie
eine Eiscreme mit einer Innentemperatur von -9°C zu, das den Charakteristiken der SNOWY TTi

Eismaschinen entspricht.

Mengenangabe, Gewicht und Volumen

EISCREME SORBET
UND
Produktion pro Zyklus Produktion pro Stunde GRANITE
Motor-
geschw.
MODELL Verwendete Liter Eis Verwendete Liter Eis Produkt pro Rihrwerk
Mischung in kg Endprodukt Mischung in kg Endprodukt Zyklus in kg
Min Max Min Max Min Max Min Max Min Max
EASY 3TTi Einphasenmotor 0,7 3 1 4 5 18 6 24 1 3 9
EASY 3TTi HOT&COOL Einphasenmotor 0,7 3 1 4 5 18 6 24 1 3 9
EASY 4TTi Einphasenmotor 0,7 4,5 1 6 5 27 6 36 15 4,5 9
EASY 4TTi 0,7 4,5 1 6 5 27 6 36 15 4,5 9

EASY 4TTi HOT&COOL 0,7 4,5 1 6 5 27 6 36 1,5 45 9




MASSE UND GEWICHT

MaBe (mm) Wasseflfc\)/:lwigzlrtmgit;r () ZylindergréBe (mm)
MODELL

BreBite Til—fe the Netto Brutto Durch?nesser Tilfe

EASY 3 TTi Einphasenmotor 405 605+200+100 830 139 153 200 185
EASY 3TTi HOT&COOL Einphasenmotor 405 605+200+100 830 156 170 200 185
EASY 4 TTi Einphasenmotor 405 605+200 830 164 178 200 280
EASY 4TTi 405 605+200 830 164 178 200 280
EASY 4TTi HOT&COOL 405 605+200 830 165 179 200 280

R

TECHNISCHE ANGABEN
Durchschnittl.
Betriebsspannung * Nennleistung Trage Sicherung ~ Wasserverbrauch Kondensierung
MODELL pro Zyklus**
Volt Hz Ph kw Liter
EASY 3 TTi Einphasenmotor 230 50 1 2,7 16 / Luft Wasser **
EASY 3TTi HOT&COOL Einphasenmotor 230 50 1 29 20 / Luft Wasser **
EASY 4 TTi Einphasenmotor 230 50 1 38 25 10 Wasser Luft***
EASY 4TTi 400 50 3 44 16 10 Wasser Luft***
EASY 4TTi HOT&COOL 400 50 3 44 16 10 Wasser Luft***

¥ Andere Versorgungsspannungen und Frequenzen gegen Aufpreis erhéltlich.

** Integrierter Wasser-Kondensator gegen Aufpreis erhaltlich. Die Tiefe verringert sich um 100 mm, die anderen Abmessungen bleiben gleich.
*** |Integrierter Luft-Kondensator (flr Easy 4) gegen Aufpreis erhaltlich. Das Gerat ist 350 mm breiter, die anderen Abmessungen bleiben gleich.
HINWEIS: Das Gewicht der mit diesem Optional ausgestatteten Maschinen entspricht nicht dem in der Tabelle aufgefiihrten.

**** Der Wasserverbrauch hangt von der Temperatur des Wassers und der Eiscreme nach der Eisbereitung ab.

HINWEIS:
Die Kapazitat hangt von den Zutaten sowie von der Temperatur und Textur am Ende des Gefrierzyklus ab.
Die enthaltenen technischen Angaben dienen als Richtwert. Valmar behilt sich das Recht vor, notwendige Anderungen ohne Vorankiindigung vorzunehmen.

VALMAR GLOBAL d.o.0. Handler/Vertreter
Dombrava 1a, 5293 Vol¢ja Draga, Slovenija

Tel.. +386 5331 17 77,439 333 6955539,

Fax: +386 53311778

www.valmar.eu

E-mail: info@valmar.eu




